‘V'Augustine

Avant Propos

Aujourd’hui, nous souhaitons vous inviter a entrer dans notre univers, et a découvrir
T'histoire de ces murs qui nous accueillent chaque jour.
L'histoire riche de cet hospice, mais aussi celle de tous ceux qui ont contribué a faire
vivre ce lieu emblématique Lillois.

Dans cette démarche, nous avons fait le choix de travailler principalement, et avec la
plus grande rigueur, des produits cultivés dans le nord de la France au
XV siecle, réputés a l'époque, pour leurs vertus médicinales et leurs bienfaits.

Notre carte s'inspire également de la richesse culturelle et gastronomique lilloise,
notamment a travers la tradition et la production de biéres locales.
Remettre cet héritage culturel a lThonneur nous a semblé essentiel.

Nous espérons que vous apprécierez ce moment autant que nous avons pris plaisir a le
créer pour vous.

== Today, we would like to invite you into our world, and into the history of the

o ]
walls that welcome us every day.
The rich history of this hospice, and, of all those who helped make this
emblematic landmark that it is today.

With this in mind, we have chosen to work primarily, and with the utmost care,
with ingredients cultivated in northern France in the 15 century, rénowned at
the time for their medicinal properties and health benefits.

Our menu is also inspired by the cultural and gastronomic richness of Lille,
particularly its local beer production.

Reviving and honoring this heritage felt essential to us.

We hope you will enjoy this moment as much as we enjoyed
creating it for you.



LES SANS ALCOOL

The Non Alcoholic Drinks

& Coca-Cola, Coca-Cola 0 3¢ 6€

& Fuze Tea, Orangina 25¢l 5.5€

&5 Schweppes Agrumes, Schweppes Tonic ~ 25¢| 5.5€
9% gra 9%

&% Limonade 20cI 5€

Fever Tree 20cl

8€ 6 N
&8 Tonic Water & Ginger Beer ))

& Tonic Elderflower & Ginger Ale
& Mediterranéan Tonic & Soda Framboise/Rhubarbe

Raspberry/Rhubarb

Les Jus de Fruits i
Charles Papillon &
8€ )
& Pomnx%‘pic & Abﬁc%mm

&% Poire Wiﬂiamlsulr

%7 @ PeChﬁMh & Orange
- :% FrambOIi%sphcrry

%} Tomalte

omato

Les Jus de Fruits

Freshly ngcaélzgd Juices
6€

& Orange Pressée

range

& Citron Pressée
em

on

& Pamplemousse Pressérgelpeﬁ_uit

Les Eaux Minérales

Waters
33c 50cl 1L
& Vittel 4€ 7€
& San Pellegrino 4€ 7€
& Perrier 55€



(Short Drink])

ENGENIE

[0.3emi1]

Frais - Fruite - Doux &2
Refreshing - Fruity - Sweet '

18€




18€

Ve

SERAPHINE

[se.sa.fin]

J  Léger - Végétal - Réconfortant  °

light - vegetal - comforting

(Short Drinl]



MOCKTAIL

fleomid]

s . Léger- Doux - Réconfortant
Light - Sweet - Comforting

14€

[Short Drink])



sweet - floral - refreshing
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MOCKTAIL

Doux - Floral - Frais

sweet - floral - refreshing




MARGUERITE

[masgakit]

Herbacé - Floral - Frais
herbal - floral - refreshing

18€




MOCKTAIL
[Long Drink])

ERNESTINE

[esmestin]

Mocktail du jour
Mocktail of the day

; Fruité
& Fruity
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[(Short Drink])



MOCKTAIL SRl
PELAGIE

[pelazi)

Amer - Fruité - Petillant
Bitter - Fruity - Sparkly




18€

&, MADELEINE

(madlsu]

Soyeux - Doux - Floral

@q silky- sweet - floral




14€ )/

ARMANDE

[asmdd) RN

WSoyeux - Doux - Floral

silky- sweet - floral

(Short Drink]




18€

Sont Disponibles a la Demande. @
N’hésitez Pas a Solliciter 1’Equipe C&@

Les sur Mesure
20 €

Sont Disponibles a la Demande,

Parlez-nous de vos Gotts et Envies du

Moment.

Custom Made Cocktail are on Demand,

Talk about your wishes and Favorite

Flavours with us.




Bouvines, Nord

Wambrechies, Nord

LES BIERES

V' & : N
Y e -
PRESSIONS
= Anosteke
Blonde 8€ 12€
IPA 8¢ 12€
Saison 8¢€ 12€
a o D4 /\
ESB =S
BOUTEILLES
" Brasserie de Bouvines
Philippe Auguste Blonde 12€
Philippe Auguste IPA 12€
Philippe Auguste Triple 12€
Pin Pon 12€
Poule Mouillée 12€
Pas Cap 12€
Q:L‘
| i S

Ene




LES BIERES °

Célestiﬂ 33cl

La Q‘l&mh 12€
Hop Ppy Y y Yuzu 12€

onde au Yuzu

@ La Q]?‘F¢\SFFI)[S(US
b H%OI ) 12€

ancne

Vieux Lille, Nord

Numg[ ) 12€

wm 1]1\ nille

Cambier
« IPA Sar}s Alcool

egere

New French IPA

New England IPA, Houblons 100% Frangais

Cambier Sour

Sour Fr: tm[n»m Rhubarbe

IDouble C

I)«»UM f\HI’r\ 10( itra

Singe Savant s

Yoga Fire

Slonde, (Concombre, Gingembre, Citron)

Arctic Papayou
Blonde, (! 1.1%}5\'\10, Ananas et Papaye) 13€
' Taz 13€
Tasmanian Red Ale, aux Baies de Tasmanie,

Smock m? Chihuahua 13€

Smockec

Hauts-de-France

=
S
=

Centre-Ville de Lille,

Porter, Fumé et E picée

La Spontanerie el

Saison Brett 12€

Blonde aux Levures Sauvages, Ananas/Basilic

VY Vieille B 12€

srune, n[ulw

Blaringhem,
Nord

Barley Wine 12€

Corsée, Madérisée

' Mont-Blanc sl

»®

K La Bleue 12€
= Myrtille

3

$ B La Rousse 12€
s w

6 IHkLk

=

k=3

-

Anosteke s
NEIPA 12€
Extra Stout 12€

Merville,
Nord

44cl
Canette

15€

44cl

Canette

10€
12€
12€

12€

2L
Bonbonne

70€
70€

75¢l

25€

25€
25€
25€

75¢l

25€

25€

sans alcool

(#) sans gluten

@ coups de coeur

Prix nets en €, Service compris L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.
La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible

quantité, peut avoit des conséquences graves sur la santé de I'enfant



LES CHAMPAGNES
—

LES CHAM?AGNES

la Coupe

Lam'ent-verrier 1acl
La Cuvée, Brut 18€

Cuvée Rosé 22€

LES CHAMPAGNES

uteilles
Laurent-Perrier sz.scl 5cl

La Cuvée, Brut 45€ 90€
Ultra Brut 100€
Cuvée Rosé 190€
Blanc de Blanc 200€
Héritage 200€
Grand Siécle 380€
Deutz
Brut 05€
Ruinart
Brut 110€
Rosé 105€
Blanc de Blanc 150€
Piper-Heidsieck
Rosé 100€

Prix nets en €, Service compris L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.

La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible

quantité, peut avoit des conséquences graves sur la santé de I'enfant



LES VINS

The Wines

f Les Vius blancs
AQOP Chablis 13€ 0o€
AOP Pouilly Fuissé 18€ 00€
AOP Cdtes du Rhone 9€ 39€
AOP Montagny Téte de Cuvée 15€ 70€
AQP Cétes du Rhone 10€ ss€

Y Lles Vius Rouges

AOP Montagne Saint Emilion 12€ 59€
AOC Pernand Vergelesses 17€ 95€
AOP Crozes-Hermitage 13€ o7€
[ " ,
¢ le Vin Rosé
AOP Cotes de Provence 10€ 49€
(17 T4
Y Les Vins Moelleux

AOP Gewiirztrainer 18€ 102€

IGP Cétes de Gascogne 8€ 30€



LES APERITIES

Les Apéritifs et Liqueurs

& Amaretto 12€
@ Bailey’s 12€
& Cointreau 12€
# Limoncello 12€
& Drambuie 12€
& Geénépi 12€
& Bénédictine DOM 12€
@ Campari 12€
& Pastis 51 12€
& Ricard 12€

Les Eaux de Vie

& Théo Preiss
& Framboise Sauvage 14€
& Mirabelle 14€
& Poire Williams 14€
& Woltberger
&5 Fleur de Biére 14€
& Julia

& Grappa 14€



LES SPIRTTUEUX

18€

Francais Reste du Monde
Le Touquet . Japon
@ Caddy Gin @ KI NO BI
Champagne-Ardennes & KyOtO
@ Monceau ouchee 5@
@ Terre de Glace %E?Un ava
Pays B‘K‘i‘ Angleterreg
& d oy @ Bombay
Normandie - . . & sapphire
& Chrc'lst;a,n Drouin & Bramble
& Carminia .
&% Hendrick’s
@ Classic
@ Tanqueray
a Classic
&Ten
Allemagne
@ Monkey
agni N . . A By’
& Gin Tonic A
18€ 7
Gin au Choix, et choix de tonic Fever Tree : >
o Indian Tonic Water FP

e Fleur de Sureau
e Mediterannéen

o
%k




LES SPIRITUEUX

LES SPIRITUEUN

£
rancdis

Armagnacs scl

& Dartigalongue
&8 1958 54€
& 1942 88€

Calvados
& Roger Groult

& Doyen d'Age 25€
&8 Vénérable 37€
& Réserve Ancestrale 54€

Les Marces 4¢cl
& Champagne 14€
& Bourgogne 14€

les Genievres 4cl

& Houlle )
& Carte I'Or 12€
@ Carte Noire 13€
& Brut de Fit 14€
&% Sauternes 14€
Prix nets en €, Service compris L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.
La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible

quantité, peut avoit des conséquences graves sur la santé de I'enfant



LES SPIRITUEUN

LES AGAVES «

@ Téquila Milagro Poivre noir, Saline, Végétale ls€

Jalisco, Mexique

@ Téquila Don Iulio 1942 Agave Cuite, Epices, Ftuits 85€

Jalisco, Mexique

@ Avién Aﬁejo Agave Cuite, Epices, Bois 19€

Jalisco, Mexique

@ Patron Xo Cafe Agave Cuite, Café ]2€

Jalisco, Mexique

LES VODKAS «

Cognac, France

@ Le Philtre Délicate, Amande Grillée, Tonka ]3€

Blé Tendre

Cognac, France

@ Fair Vodka Agrumes, Végétale, Fruitée 15€
Quinoa

Gensac-la-Pallue, France

@ Grey Goose Prune Verte, Anis 15€

Schiedam, Pays Bas

# Ketel One

Prix nets en €, Service compris Labus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération:-
La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible
quantité, peut avoit des conséquences graves sur la santé de I'enfant



LES SPIRTTUEUX
LES RHUMS

scl

& Baie des Trésors
Martinigue Fleur du Vent aubré. puissant, Rond 10€

Plein Soleil Blanc, Aromatique, Rond, Fruité l4€

Clair’in Vaval Blanc, Epicé, Fruité, Chocolaté 18€

Haiti

Pura Vida puissance, Epices, Pruneau 10€

Costa Rica

Martinique

&
@ Pére Labat Rhum Blanc, Canne Fraiche, Epices 10€
&

An%ostura 19].9 Vanille, Caramel, Fruits Tropicaux ]3€

Trinite & Tobago

@ Clément VSOP Doux, Boisé, Coco ]$€

Martinique

@ I<1“. DeVﬂ 11 ans Fruits a Coque, Caramel 40€

Panama

@ I(ill D Vil 13 ans Boisé, Caramel, Mentholé 45€

Trinité & Tobago

Prix nets en €, Service compris Labus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible
quantité, peut avoit des conséquences graves sur la santé de I'enfant



2 Ecosse
speyside  Aberlour 10 ans

sperside  Aberlour 12 ans Double Cask 17€
spevide  Aultmore 12 ans 20€
speride Craigellachie 13 ans 10€
speyside  Cardhu 12 ans 18€
sperside  Glenlivet Founder’s Reserve 12€
speside  Cragganmore Classic Malt 12 ans 15€
speride  Cragganmore Double Matured 13€
spevside  Chivas

12 ans 12€

18 ans 27€

21 ans Royal Salute 75€
spevide  Glenfiddich 40 ans 420€  210€
speside  Glenscotia 15 ans 23€
send Monkey Shouler 14€
serd Johnnie Walker Black Label 14€
Highnd - Highland Park 12 ans 15€
Highlnd - Scapa 25€
tighlnd - Royal Lochnagar 12 ans 15€
Higind - Macallan 12 ans 28€
sesotsoe Talisker Port Ruighe 18€

lowlnd  Glenkinchie 12 ans Classic Malt 10€



% Tourbes =
Ardbeg AN OA

Laphroaig Quarter Cask

Kilchoman Machir Bay
Peat’s Beast

@ Irlande

Connemara Tourbé
Tullamore Dew
Redbreast 12 ans Single Pot Still

&% Japon
Nikka From the Barrel
Hakushu Distiller’s Reserve

# Etats-Unis
Old Grand Dad
Bulleit Rye
Bulleit Bourbon

@ Suede
Mackmyra

20€

20€

15€

13€
10€
22€

20€
40€

10€
10€
10€

15€



LA SNACKING

% Comme un crab roll 28€
Bun brioché, chair de tourteau, pomme granny, estragon, céleri,
mayonaise au raifort. Servi avec frites ou salade

Brioche bun, crab meat, Granny Smith apple, tarragon, celery, horseradish
mayonnaise. Served with fries or salad

, °
@ Le pita stracciatella et legumes du soleil 24 €
Pain pita, stracciatella, légumes grillés et marinés, tomates confites
Servi avec frites ou salade
Pita bread, stracciatella, grilled and marinated vegetables, sun-dried tomatoes
Served with fries or salad

@ Version jambon Serrano 26¢€

Serrano ham version

& Croque du moment 23¢€
Pain de mie, sauce Mornay, fromage du moment, jambon aux herbes
Servi avec frites ou salade
Sliced white bread, Mornay sauce, cheese of the day, herb-flavoured ham
Served with fries or salad

g Tartare de beeuf a notre fagon 2% €
Beeuf au couteau, chimichuri, jaune d’ceuf

Servi avec frites ou salade
Beef tartare, chimichurri, confit egg yolk
Served with fries or salad

L] L]
& Portofino jambon de pays 24¢€
Tomates, stracciatella, Serrano, tomates confites, pignons, basilic
Tomatoes, stracciatella, country ham, sun-dried tomatoes, pignons, basil

& Portofino saumon roti 24 €

Tomates, stracciatella, saumon r6ti, tomates confites, pignons, basilic
Tomatoes, stracciatella, roast salmon, sun-dried tomatoes, pignons, basil

@ Végétzlrien Pris nets en €, Service compris

@



P R R e

@ Planche de Fromages

Plate of cheese

@ Planche Charcuterie

Plate of cold cuts

@ Planche Mixte (Fromage et Charcuterie)

Plate of cheese and cold cuts

& Planche Saumon Fumé

Plate of salmon

LES TARTINABLES

SUPER PRODUCTEUR

% Foie gras de Canard

Duck Foie Gras

& Creme fine Pois chiches citron & cumin

Chickpeas, Lemon, and Cumin Cream

% Creme fine d'Olives Noires de la drome Provengcale

Black Olives Cream

& Creme fine de Poivrons de Provence
French Pepperbells Cream

& Rillettes de Tourteaux
Crab Rillettes

@ Rillettes de Merlu aux graines de moutarde
Hake and Mustard Seeds Rillettes

@ Rillettes de Saint-Jacques
Scallops Rillettes

# Creme fine d’artichauts

Artichokes Cream

# Rillettes de Canard

Duck Rillettes

@ Végétarien Pris nets en €, Service compris

2<€
2<€
29¢€
2¢€

85¢g
3B <€

7€

7€
7€
v<€

v<

18€
7€

v

@

@
@

@



LES BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS

@#Expresso/Allongé/Déca 55€

@ Double Expresso §<
@ Cappuccino 8¢

& Latte °¢
@ Mochaccino 2¢

@& Chocolat Chaud 7€
@ Chocolat Viennois §<

@& Café Viennois 65 €
C] Gosl-d:? Latsé ) 9¢€

irop Curcuma, Coco, mélage

dipices
@ Chai Latte 9€

@ Option Lait d’Avoine ou d'amande 05 €



LES DOUCEURS

12zhoo-14hoo / 19hoeo-22hoo

2€

Croquant craquant aux framboises

Meringue, créme montée, framboises, coulis
Meringue, whipped cream, raspberries, coulis

Ile flottante au lait fermente
Ile flottante, créme anglaise vanille au lait ribot
Ile flottante, vanilla custard with ribot milk

Fondant chocolat noir

Fondant au chocolat, coulis doranges au grand marnier
Chocolate fondant with orange marmalade coulis flavoured with Grand Marnier

Les fraises du pays
Fraises du pays, crumble, coulis, écume fraise-kalamansi-basilic

Countryside strawberries, crumble, coulis, strawberry, calamansi and basil foam

Gateau ou Tarte du Jour

Cake or Pie of the day

Pris nets en €, Service compris



Nous tenons a remercier sincerement nos équipes et
nos partenaires

o L’équipe restauration :

¢ Clementine
e Gabrielle
* Cléement

e Matteo

e Adelaide

* Guillaume

Lucas * Lucie

Dorian ¢ Emmanuel
Nathan
Thomas * Samuel

Fréderic

Alizée °* Lancelot

Eloise ¢ Morgane Nicolas

e L’ecole Brassart Lille et leurs éleves
pour les illustrations:

Bricout Agnes
Cantrel Lea

Cavel Tom

Delannoy Cléo
Koriche Liloé
Legrand Coline
Maison Laure
Mitaux-Maurouard Charlotte
Perrin Romane
Preys Lola

Rojas Zamudio Elisa
Simonneau Solenne
Sion Mattéo
Suzanne Daisuke
Washmon Astrid
Weber Arwen

@agbiwa _
@miintysheep
@mog _s.art
@cleQuart &
@stitch xxream K\
@eniloc art G’%‘Q
@_junn.kin_ jD
@shamiofthewoods A
@romaneetoile art . f;
@lola_qul_dessmesf‘ \ Y
Q

%}:‘*\7’

@frfrongg

@solenneart
@sion_matteo
@daisuke draws
@stridouu
@trefle illus



Nous tenons a remercier sincerement nos équipes et
nos partenaires

¢ Nos Partenaires

* Le Comptoir des Grandes Marques
* Diageo

¢ Grants

¢ Laurent Perrier
¢ France Boisson
* Dartigalongue

¢ Sodi Boisson

¢ Pernod-Ricard

* Moét-Hennessy

Campari

* Les Singes Savants

* La Spontanerie

e Celestin

¢ Tandem

e Cambier

e Anosteke

e Brasserie de Bouvines
e Duvel

o Ainsi que Toutes les Equipes de
I'Hotel et du Groupe WiZiU






	Hermitage-Gantois
	L’Augustine
	Avant Propos
	Aujourd’hui, nous souhaitons vous inviter à entrer dans notre univers, et à découvrir l’histoire de ces murs qui nous accueillent chaque jour. L’histoire riche de cet hospice, mais aussi celle de tous ceux qui ont contribué à faire vivre ce lieu emblématique Lillois.
	Dans cette démarche, nous avons fait le choix de travailler principalement, et avec la plus grande rigueur, des produits cultivés dans le nord de la France au  XV  siècle, réputés à l’époque, pour leurs vertus médicinales et leurs bienfaits.
	Notre carte s’inspire également de la richesse culturelle et gastronomique lilloise, notamment à travers la tradition et la production de bières locales. Remettre cet héritage culturel à l’honneur nous a semblé essentiel.
	Nous espérons que vous apprécierez ce moment autant que nous avons pris plaisir à le créer pour vous.
	Today, we would like to invite you into our world, and into the history of the walls that welcome us every day. The rich history of this hospice, and, of all those who helped make this emblematic landmark that it is today. With this in mind, we have chosen to work primarily, and with the utmost care, with ingredients cultivated in northern France in the 15  century, renowned at the time for their medicinal properties and health benefits. Our menu is also inspired by the cultural and gastronomic richness of Lille, particularly its local beer production. Reviving and honoring this heritage felt essential to us. We hope you will enjoy this moment as much as we enjoyed  creating it for you.
	[Short Drink]



	EUGÉNIE
	[ø.ʒe.ni]
	Gin Infusé à l’Estragon - Cordial Rhubarbe - Bitter Rhubarbe
	Frais - Fruité - Doux
	Refreshing - Fruity - Sweet

	18€
	18€

	SÉRAPHINE
	[se.ʁa.fin]
	Calvados - Purée de Betterave - Vergeoise- Verjus
	Léger - Végétal - Réconfortant
	light - vegetal - comforting
	[Short Drink]

	MOCKTAIL


	LÉONIDE
	[le.ɔ.nid]
	Jus de Pomme - Vergeoises - Verjus - Purée de Bettrave
	Léger- Doux - Réconfortant
	Light - Sweet - Comforting

	14€
	[Short Drink]

	18€
	[Long Drink]


	JEHAN
	[ʒɑ̃]
	Rhum - Sirop de Lavande - Tonic Elderflower (Fever Tree) - Purée de pêche
	Doux - Floral - Frais
	sweet - floral - refreshing

	14€
	[Long Drink]
	MOCKTAIL


	ADA
	[a.da]
	Nolow n°4 - Sirop de Lavande - Tonic Elderflower (Fever Tree) - Purée de pêche
	Doux - Floral - Frais
	sweet - floral - refreshing

	18€
	Monkey Shoulder Fresh - Marasquin - Sirop de Camomille acidifiée - Crème montée


	MARGUERITE
	[maʁɡəʁit]
	Herbacé - Floral - Frais
	herbal - floral - refreshing
	[Short Drink]

	MOCKTAIL
	[Long Drink]



	ERNESTINE
	[ɛʁ.nɛs.tin]
	Mocktail du jour
	Mocktail of the day

	Fruité
	Fruity

	14€
	18€
	[Short Drink]


	PHLIPOTE
	[fli.pɔt]
	Amer - Fruité - Puissant
	bitter - fruity - strong
	Blanche Armagnac Dartigalongue - Shrub Cassis - Suze - Sirop de Sucre

	MOCKTAIL


	PÉLAGIE
	[pe.la.ʒi]
	Nolow n°3 - Shrub Cassis - Sirop de Sucre - Limonade
	Amer - Fruité - Pétillant
	Bitter - Fruity - Sparkly
	[Short Drink]


	14€
	18€
	[Short Drink]


	MADELEINE
	[mad.lɛn]
	Soyeux - Doux - Floral
	silky- sweet - floral
	Vodka Infusée à la Poire - Eau de Rose - Miel - Lait d’Amande - Jus de Citron


	14€
	[Short Drink]
	MOCKTAIL


	ARMANDE
	[aʁ.mɑ̃d]
	Jus de Poire - Eau de Rose - Miel - Lait d’Amande - Jus de Citron
	Soyeux - Doux - Floral
	silky- sweet - floral


	Les Cocktails Classiques
	18 €
	Sont Disponibles à la Demande. N’hésitez Pas à Solliciter l’Équipe
	The Classic Cocktails are available on Demand. Do Not Hesitate to Ask our Team


	Les sur Mesure
	20 €
	Sont Disponibles à la Demande,  Parlez-nous de vos Goûts et Envies du Moment.
	Custom Made Cocktail are on Demand,  Talk about your wishes and Favorite Flavours with us.


	LES BIÈRES
	LES BIÈRES
	PRESSIONS
	Anosteke
	25cl
	50cl
	Blonde
	8€
	12€
	IPA
	Saison
	8€
	12€
	8€
	12€




	LES BIÈRES
	BOUTEILLES
	33cl
	12€
	12€
	12€
	33cl

	12€
	12€
	12€
	Brasserie de Bouvines
	Philippe Auguste Blonde
	Bouvines, Nord

	Philippe Auguste IPA
	Combawa, fraîche, amère

	Philippe Auguste Triple
	Mandarine, Poivre, Vagument Fumée


	Tandem
	Wambrechies, Nord
	Pin Pon
	Saison, Fleurie, Épices, Pamplemousse

	Poule Mouillée
	IPA, Notes d’Agrumes

	Pas Cap
	Triple, légèrement épicée

	12€
	2L

	70€
	12€
	15€
	70€
	12€
	12€
	10€
	12€
	12€
	12€



	LES BIÈRES
	BOUTEILLES
	Célestin
	La Dix
	Hoppy Yuzu
	La Caresse
	L’Héroïne
	Numéro Noire

	Cambier
	IPA Sans Alcool
	New French IPA
	Cambier Sour
	Double Citra

	Singe Savant
	Yoga Fire
	Arctic Papayou
	Taz
	Smocking Chihuahua
	13€
	13€
	13€

	La Spontanerie
	Saison Brett
	Vieille Brune
	Barley Wine
	12€
	12€
	12€

	Mont-Blanc
	La Bleue
	La Rousse

	Anosteke
	NEIPA
	Extra Stout
	12€
	12€
	12€
	12€
	25€
	25€
	25€
	25€
	25€
	25€




	LES BOISSONS CHAUDES
	HOT DRINKS
	Expresso/Allongé/Déca
	Double Expresso
	Cappuccino
	Latté
	Mochaccino
	Chocolat Chaud
	Chocolat Viennois
	Café Viennois
	Golden Latté
	Sirop Curcuma, Coco, mélage d’épices

	Chaï Latté
	Option Lait d’Avoine ou d’amande
	5,5 €
	8 €
	8 €
	9 €
	9 €
	7 €
	8 €
	6,5 €
	9 €
	9 €
	0,5 €



	LES DOUCEURS
	12h00-14h00 / 19h00-22h00
	12 €
	Croquant craquant aux framboises
	Meringue, crème montée, framboises, coulis
	Meringue, whipped cream, raspberries, coulis


	Ile flottante au lait fermenté
	Ile flottante, crème anglaise vanille au lait ribot
	Ile flottante, vanilla custard with ribot milk


	Fondant chocolat noir
	Fondant au chocolat, coulis d’oranges au grand marnier
	Chocolate fondant with orange marmalade coulis flavoured with Grand Marnier


	Les fraises du pays
	Fraises du pays, crumble, coulis, écume fraise-kalamansi-basilic
	Countryside strawberries, crumble, coulis, strawberry, calamansi and basil foam


	Gâteau ou Tarte du Jour
	Cake or Pie of the day


	Nous tenons à remercier sincèrement nos équipes et nos partenaires
	L’équipe restauration :
	L’école Brassart Lille et leurs élèves pour les illustrations:

	Nous tenons à remercier sincèrement nos équipes et nos partenaires
	Nos Partenaires
	Le Comptoir des Grandes Marques
	Diageo
	Grants
	Laurent Perrier
	France Boisson
	Dartigalongue
	Sodi Boisson
	Pernod-Ricard
	Moët-Hennessy
	Campari
	Les Singes Savants
	La Spontanerie
	Célestin
	Tandem
	Cambier
	Anosteke
	Brasserie de Bouvines
	Duvel

	Ainsi que Toutes les Équipes de l’Hôtel et du Groupe WiZiU


