
ROOM SERVICE

 

Pour toute commande Room Service, merci de composer le « 789 » 

For any Room Service order, please dial « 789 » 

Service disponible de 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 22h00 

Service available from 12pm to 2pm and from 7pm to 10pm 

Carte réduite disponible 24h sur 24

Minimum service available 24/7

Un supplément de 7 € par commande est appliqué pour le service en chambre

A €7 surcharge per order applies for room service.

 



Prix nets en €, service compris. Un supplément de 7 € par
commande est appliqué pour le service en chambre.

A PARTAGER
TO SHARE

Disponibles 24/7 

Contient du Porc 

22€PLANCHE DE FROMAGES
PLATE OF CHEESE

25€PLANCHE DE SAUMON FUMÉ
PLATE OF SALMON

22€PLANCHE DE CHARCUTERIE
PLATE OF COLD CUTS

PLANCHE MIXTE (FROMAGE & CHARCUTERIE) 29€
PLATE OF CHEESE & COLD CUTS 

 

LES TARTINABLES SUPERPRODUCTEUR : 85 G 
POTTED MEAT : 85 G 

Crème d’Artichaut
Artichokes Cream

17€

Rillettes de Canard de Barbarie 
Muscovy Duck Rillettes

19€

Rillettes de Merlu aux Graines de Moutarde
Organic Hake Rillettes with Mustard Seeds

19€

Crème de Pois Chiches, Citron, Cumin 
Organic Fine Cream of Chickpeas, Lemon, Cumin

17€

Crème Fine d’Olives Vertes de Lucques
Organic Fine Cream of Green Olives

17€

Crème Fine de Poivrons de Provence 
Organic Fine Cream of Pepper Bells

17€

Végétarien



LES ENTRÉES
STARTERS

11.50€PLEUROTES EN PERSILLADE ŒUF PARFAIT
Fricassée de pleurotes aux herbes, œuf parfait, croûtons, cébettes

Herb-crusted oyster mushroom fricassee, perfect egg, croutons, spring onions
OYSTER MUSHROOMS PARSLEY PERFECT EGG

SAUMON GRAVELAX
Saumon gravelax, avocat, kiwi 

Gravlax salmon, avocado, kiwi
GRAVELAX SALMON

14.50€

13.50€FOCCACIA STRACCIATELLA
Foccacia, stracciatella, pignons, tomates confites, basilic, huile d’olive

Focaccia, stracciatella, pine nuts, sun-dried tomatoes, basil, olive oil 
STRACCIATELLA FOCCACIA

COMME UN CRAB ROLL
Crabe, pommes Granny, céleri, estragon

Crab, Granny Smith apples, celery, tarragon
LIKE A CRAB ROLL

15.50€

TERRINE DE “MAMICOLE”
Terrine de ris de veau aux trompettes et poivre vert, pickles

Veal sweetbread terrine with trumpet mushrooms and green pepper, pickles
“MAMICOLE” TERRINE

14€

Végétarien Prix nets en €, service compris. Un supplément de 7 € par
commande est appliqué pour le service en chambre.



LES PLATS
MAIN COURSES

21€PLEUROTES EN PERSILLADE ŒUFS PARFAITS
Fricassée de pleurotes aux herbes, œufs parfaits, croûtons, cébettes

Herb-crusted oyster mushroom fricassee, perfect egg, croutons, spring onions
OYSTER MUSHROOMS PARSLEY PERFECT EGG

SAUMON IKEJIME MI-CUIT
Saumon Ikejime mi-cuit, quinoa, frita

Semi-cooked Ikejime salmon, quinoa, frita
SEMI-COOKED IKEJIME SALMON

29€

ENTRECÔTE SAUCE AUX POIVRES
Noix d’entrecôte, millefeuille de pommes de terre, sauce aux poivres de collection

Entrecôte steak, potato millefeuille, collection pepper sauce
ENTRECÔTE PEPPER SAUCE

35€

NOTRE COQUILLETTE JAMBON COMTE
Coquillettes, poitrine de porc confite, comté, émulsion comté-savagnin

Coquillettes, confit pork belly, Comté cheese, Comté-Savagnin emulsion 
OUR COQUILLETTE WITH HAM AND COMTE CHEESE

19€

COQUELET DU DIMANCHE A PARTAGER...OU PAS...
Un demi ou un coquelet entier rôti, haricots verts, pommes grenailles, jus de volaille

Half or a whole roast chicken, green beans, baby potatoes, chicken stock
SUNDAY CHICKEN TO SHARE... OR NOT...

21€/28.50€

Contient du Porc 

Végétarien

Prix nets en €, service compris. Un supplément de 7 € par
commande est appliqué pour le service en chambre.



33€

LES PLATS
MAIN COURSES

CROQUE DU MOMENT
Jambon grillé, salade coeur de laitue, fromage du moment

Toasted ham, lettuce salad, cheese
Today’s croque

PORTOFINO
Tomates, stracciatella, jambon de pays, tomates confites, pignons, basilic

Tomatoes, stracciatella, country ham, sun-dried tomatoes, pignons, basil
PORTOFINO

TARTARE DE BŒUF A NOTRE FAÇON
Bœuf au couteau, chimichuri, jaune d’œuf, frites

Beef tartare, chimichurri, confit egg yolk, fries
BEEF TARTARE, CHOPPED BY HAND

22€

24€

24€

RIS DE VEAU LAQUE
Ris de veau, brocolini, écrasé de pommes de terre, jus de viande

Calf’s sweetbread, brocolini, mashed potatoes, meat stock
GLASSED VEAL’S SWEETBREAD

LES PLATS FRAÎCHEURS 
FRESHNESS

Contient du Porc Prix nets en €, service compris. Un supplément de 7 € par
commande est appliqué pour le service en chambre.



LES DESSERTS
DESSERTS

12€

Disponibles 24/7 

GATEAU DU MOMENT
CAKE OF THE MOMENT

CROQUANT CRAQUANT AUX FRAMBOISES
Meringue, crème montée, framboises, coulis

Muesli, Fruits From the Market, Sauce
RASPBERRY CRUNCH

ILE FLOTTANTE AU LAIT FERMENTÉ
Ile flottante, crème anglaise vanille au lait ribot

Ile flottante, vanilla custard with ribot milk
ILE FLOTTANTE WITH FERMENTED MILK

FONDANT CHOCOLAT NOIR
Fondant au chocolat, coulis d’oranges au grand marnier

Chocolate fondant with orange coulis flavoured with Grand Marnier
DARK CHOCOLATE FONDANT

LES FRAISES DU PAYS
Fraises du pays, crumble, coulis, écume fraise-kalamansi-basilic

Countryside strawberries, crumble, coulis, strawberry, calamansi and basil foam
COUNTRYSIDE STRAWBERRIES

Prix nets en €, service compris. Un supplément de 7 € par
commande est appliqué pour le service en chambre.



LES CHAMPAGNES

Laurent Perrier Brut, la Cuvée 

Laurent Perrier Rosé 

12cl 75cl

18€ 90€

22€ 190€

LES SANS ALCOOL
Coca-Cola, Coca-Cola Zero

Schweppes Agrumes, Tonic

Fuze Tea, Orangina

Jus de Fruits Charles Papillon (Pomme, Poire, Abricot, Tomate,
Orange)

Vittel, San Pellegrino

33cl

25cl

25cl

25cl

50cl / 1L

6€

5.50€

5.50€

8€

4€ / 7€

LES APÉRITIFS

Kir (Pêche, Framboise, Cassis, Mûre)

Martini, Suze, Campari

Lillet (Blanc, Rouge, Rosé)

Pastis, Ricard

7cl

7cl

7cl

12cl 10€

12€

10€

12€

LES VINS
14cl 75cl

BLANCS
A.O.C Chablis, Domaine des Genèves, 2024
A.O.P Côtes du Rhône, Belle Ruche, domaine Chapoutier, 2022
A.O.C Montagny, Tête de Cuvée, Saint Morille, 2020

9€
13€

15€ 70€
39€
60€

ROUGES
A.O.P Montagne Saint-Emilion, Château la Papeterie, 2022

A.O.C Pernand Vergelesses, domaine Joannet, 2021
A.O.P Crozes-Hermitage, La Petite Ruche, domaine Chapoutier, 2022 13€

17€
12€

95€
59€

67€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, même en faible 

quantité, peut avoit des conséquences graves sur la santé de l’enfant 

Prix nets en €, service compris. Un supplément de 7 € par
commande est appliqué pour le service en chambre.
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