LES ENTREES

PLEUROTES EN PERSILLADE
(EUF PARFAIT

Fricassée de pleurotes aux herbes, ceuf parfait,
crotitons, cébettes

11.50€

SAUMON GRAVELAX

Saumon gmvclzlx, avocat, kiwi

14.50€

FOCCACIA STRACCIATELLA
Foccacia, stracciatella, pignons de pin,
tomates confites, basilic, huile d'olive

13.50€

COMME UN CRAB ROLL

Crabe, pommes granny, céleri, estragon

15.50€

TERRINE DE “MAMICOLE”

Terrine de ris de veau aux trompettes
et poivre vert, pick]cs

14€

LES PLATS FRAICHEURS

PORTOFINO

Tomates, tomates confites, stracciatella,
jambon de pays, pignons de pin, basilic

24€

TARTARE DE B(EUF A NOTRE FACON

Beeuf au couteau, chimichuri, jaune d’ceuf, frites

24€



LES PLATS

PLEUROTES EN PERSILLADE
(EUFS PARFAITS

Fricassée de pleurotes aux herbes, ceufs parfaits,
crotitons, cébettes

21€

SAUMON IKEJIME MI-CUIT

Pavé de saumon lkejime, quinoa, frita

20€

ENTRECOTE SAUCE AUX POIVRES

Noix d’entrecote, millefeuille de pommes de terre,

sauce aux poivres de collection

35€

NOTRE COQUILLETTE
JAMBON COMTE

Coquillettes, poitrine de porc confite, comte,
émulsion comté-savagnin

19€

COQUELET DU DIMANCHE
A PARTAGER...OU PAS...

Coquelet roti, haricots verts, pommes grenailles, jus de volaille

Entier 28.50€ / Demi 21€

RIS DE VEAU LAQUE

Ris de veau, brocolini, écrasé de pommes de terre, jus de viande

33€



LES DESSERTS

CROQUANT CRAQUANT
AUX FRAMBOISES

Meringue, creme montée, framboises, coulis

12€

ILE FLOTTANTE
AU LAIT FERMENTE

Ile flottante, creme anglaise vanille au lait ribot

12€

FONDANT CHOCOLAT NOIR

Fondant au chocolat, coulis d’'oranges au grand marnier

12€

LES FRAISES DU PAYS

Fraises du pays, crumble, coulis,

écume fraise-kalamansi-basilic

12€

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Décaféiné, Allongé 3€
Cappuccino 55€
Double Expresso 5,5€
Latté sg

[rish Coffee 14€
Thé, Infusion 5€

Café Douceur 8€
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