
CARTE DES BOISSONS

COCKTAILS  SIGNATURES 15€
EDEN

Pisco, Saint-Germain, jus de citron jaune, purée de framboises,
absinthe, sirop de thym

BASIL SMASH, EXPRESSO MARTINI, PORN STAR MARTINI...

VIRIDIS
Sirop de thym, feuilles de basilic, jus de citron vert, blanc d’oeuf, 

tonic hysope concombre

BELCANTO
Whisky Ballantine’s, jus de citron vert, sirop de sucre, feuilles de

menthe, 
tonic hysope Concombre

SOLSTICE
Rhum Havana especial, chambord, jus de citron jaune, jus de passion,

sirop d’agave, blanc d’oeuf

FAUVE
Gin beefeater, purée de fraises, muscat pétillant Casanova « or »

CAPRESE
Vodka Absolut, tomates cerises, feuilles de basilic, sirop de sucre, 

eau gazeuse

EL DIRECTOR
Tequila altos reposado, mezcal los siete misterios, jus de citron vert

et pamplemousse, sirop d’agave

SOLEMEA
Jus de passion, pamplemousse, citron jaune, sirop de vanille, 

infusion de verveine

CARMIN
Purée de framboises et fraises, nectar de pêche de vignes, sirop de

sucre, jus de citron jaune, romarin

COCKTAILS  CLASSIQUES  15€

MOCKTAILS 12€



VINS ET CHAMPAGNES À LA VERSE - 12,5 cl
Veuillez demander notre carte des vins.

LES EFFERVESCENTS
Muscat pétillant domaine Casanova “or” 8

LES BLANCS
Le délicat 
Notes légères et fruitées

Le vibrant 
Fraicheur saline et florale

Le charmeur
Aromatique, zestes d’agrumes et fleurs blanches

L’inoubliable
Prestige et longueur infinie

8

12

15

20

LES ROSÉS
Le solaire
Frais, notes de pêche et fleurs d’été

Le rêveur
Délicatesse et légèreté fruitée

8

11

LES CHAMPAGNES 

Maison Taittinger, Brut Cuvée Prestige MV 16

LES ROUGES
Le tendre 
Fruits rouges et douceur épicée

Le passionné
Arômes de fruits mures et épices subtiles

Le mysterieux 
Chaleur fruits noirs et tanins soyeux

Le majestueux 
Velours, profondeur et élégance 

8

12

15

20

Waris Hubert, Estence Blanc de Blancs, Extra Brut 16

Prosecco Riccadonna 8



APÉRITIFS

Pastis 
Campari 
Aperol

3,5 cl - 45°
6 cl - 25°
6 cl - 15°

4€
9€
8€

BIÈRES PRESSIONS

Pietra Blonde
Pietra Ambrée 

25 cl
25 cl

5.5€
6€

50 cl
50 cl

11€
12€

BIÈRE BOUTEILLE

Martini Bianco 
Martini Rosso 
Cap Corse Gde Réserve Blanc 
Cap Corse Gde Réserve Rouge
Suze 

6 cl- 14,4°
6 cl - 14.4°

6 cl - 15°
6 cl - 15°
6 cl - 15°

8€
8€
9€
9€

4,5€

Palazzu Blanche 33 cl 7€
33 cl 7€Paolina au miel

Paolina sans alcool 33 cl 5,5€



LES SOFTS

Eau Plate Purezza 

Eau pétillante Purezza 

Coca-Cola 

Coca-Cola Zero 

Liptonic

Limonade

Ice-Tea

Venezzio San Bitter

35 cl

35 cl

75 cl

75 cl

3€

3€

4€

4€

4.5€

4.5€

4.5€

4.5€

4.5€

6€

SODAS

Classique, Citron, Concombre, Ginger Beer 6€

TONIC BIO HYSOPE

Fort d’un savoir-faire agricole ancré dans la tradition familiale et
grâce à une sélection exigeante, des méthodes de fabrication
pointues et la finesse des recettes nos jus & nectars Patrick Font
sauront ravir les papilles des plus gourmands !

JUS DE FRUITS & NECTAR 6€

Jus de clémentine

Jus d’ananas bio

Jus de Fruit de la passion

Jus de Pomme bio

Jus de Tomate noire de Crimée 

Nectar de Fraise

Nectar d’Abricot

Nectar de Poire Williams

Nectar de Mangue bio



NOS GINS (4cl)

L'immortel Mattei 

U Massicciu 

Générous Ceramic

Pink Pepper 

Yu Gin 

Anaë 

Bobby's 

Hendrick's 

Tarquin's 

Sipsmith VJOP

The Botanist 

Monkey 47

Domaine de Murtoli

Honest Forest

Honest Coastal White

Honest Cask aged Black

NOS TONIC BIO HYSOPE
Classique / Sureau / Citron / Concombre / Ginger Beer

Les boissons Hysope sont toutes produites en France,
les arômes viennent de Provence et l’embouteillage
se fait à Cognac. La composition est faite à partir de
fruits, fleurs et plantes issues de l’agriculture
biologique. La pureté de ces produits saura plaire
aux palais les plus fins.

13€

12€

14€

13€

12€

12€

14€

15€

14€

14€

15€

16€

16€

14€

16€

21€

COMPOSEZ VOTRE GIN TONIC (4cl)



PORTO

MEZCAL

COGNAC

CACHAÇA

ARMAGNAC 
Saint-Vivant
J. Dupeyron Hors d'Age 15 ans

4 cl - 40°
4 cl - 40°

12€
16€

Leblond 4 cl - 40° 14€

Vallado  20 ans 4 cl - 19,5° 18€

TEQUILA

SPIRITUEUX

Butterfly Cannon
Clase Azul Reposado
Patron café
Patron silver
Addicion Reposado
Addicion Anejo

4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°

12€
35€
18€
13€
25€
32€

CALVADOS
Christian Drouin VSOP 15€4 cl - 40°

Planat VS Bio 
Martell VSOP 
Pierre Ferrand « 10 Générations »
Hennessy VSOP 
Hennessy XO 

12€
18€
16€
18€
29€

4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°

Illegal  4 cl - 40° 12€
Los siete misterios  4 cl - 40° 14€

ABSINTHE
La fée parisienne 4 cl - 68° 12€



LIQUEURS
Baileys 

Disaronno Amaretto 

Get 27 / 31 

Liqueur de violette

Liqueur de Poire Williams 

Eau-de-vie « Poire Prisonnière » 

Chartreuse Jaune 

Chartreuse Verte 

9€

9€

9€

9€

13€

 15€

16€

16€

WHISKY & BOURBON

Arlett pineau des Charentes
Johnnie Black Label
Jack Daniel's 
Wooldford
Glendalough Double Barrel
Nikka from the Barrel
Aberlour 18 ans 
Aberlour 10 ans 
Johnnie Blue Label 
Glenmorangie Signet 

11€
11€
11€
11€
13€
18€
23€
14€
38€
32€

WHISKY TOURBÉ

Caol Ila 12 ans 
Kilchoman 
Lagavulin 
Octomore 13.1 

19€
25€
25€
35€

4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 45°
4 cl - 42°

4 cl - 51,4°
4 cl - 43°
4 cl - 43°
4 cl - 40°
4 cl - 46°

4 cl - 43°
4 cl - 46°
4 cl - 43°

4 cl - 49,2°



U MASSICCIU
Une alliance entre un savoir-faire de
qualité et des expérimentations
innovantes, ce qui donne naissance à un
distilla authentique au cœur de la Corse.

«Epica» Citron
«Acquata» Nepita & Menthe
«Torréfaction» Café 
ESPRIT Clémentine 
ESPRIT Framboise

4 cl - 29°
4 cl - 31°
4 cl  - 29°
4 cl - 45°
4 cl - 45°

12€
12€
12€
12€
12€

RHUM

VODKA 

Clément select barrel
JM VSOP
Cut & Dry
Prohebicio
Black Tears Spiced 
Acto 1903
Ryoma Japanese
Diplomatico Reserva
Exclusiva Zacapa 23 ans 
Plantation XO
Angostura 1787 
Bombu XO

Absolut
Belvedere
Crystal Head

4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°

10€
14€
25€

4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°
4 cl - 40°

10€
16€
11€
15€
11€
15€
19€
15€
18€
22€
31€
22€



BOISSONS CHAUDES

Spécialisée dans le secteur de la transformation du café, Carpe Diem est l’unique
torréfacteur artisanal de Corse-du-Sud.

CAFÉ DU TORRÉFACTEUR CARPE DIEM 

Café Espresso
Café Ristretto
Café double
Café Noisette
Café Frappé  - orgeat ou vanille - 
Grand Crème
Cappuccino

2.8€
2.8€
5.6€
3.5€

6€
6€
6€

LES THÉS D’EXCEPTION GEORGE CANNON 4.8€

Rooïbos «Hommage à Hokusaï»

Thé blanc «Pavillon blanc» Thé noir fumé «lapsang souchong»

Rooibos d’Afrique du sud, arômes
cerise, morceaux de cerise lyophilisée
et pétales de rose.

Léger et soyeux telle une brise d’été
au doux parfum de pêche.

Thé vert de Chine, feijoa, datte, figue,
cerise, mangoustan, rose, fleur
d’oranger, ananas, pétales de fleurs.

Thé noir Earl Grey «Roi de Sicile»
Noble et majestueuse bergamote,
plaisir de tous les instants.

Thé noir fumé de Chine, fumé au-
dessus d’un feu d’épicéas, puissant et
charpenté.

Thé vert «Onsen»

Infusion Verveine
Délicate et apaisante, une évasion
aux notes fraîches et végétales, idéale
pour un instant de calme et de
douceur.
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