
DIMANCHE & JOURS FÉRIÉS // 12H - 16H // 45€

NOT JUST 
BRUNCH

  UN VERRE - UNE TABLE - UNE VUE

ENTRÉES

Sunday chocolat ou framboise
Chocolat or Raspberries Sunday

Coupe glacée aux fruits rouges
Red Berry Ice Cream Cup

Les pancakes à la marmelade de fraise
et crème mascarpone vanillée
Pancakes with strawberry marmalade
and vanilla mascarpone cream

Profiterole, glace vanille de Madagascar, sauce
chocolat noir 65% Grenada
Profiterole, Madagascar vanilla ice cream, 65%
Grenada dark chocolate sauce

Pancakes à la marmelade de fraise et crème
mascarpone vanillée
Pancakes with strawberry marmalade and vanilla
mascarpone cream

Filet de poulet rôti, jardinière de printemps, purée
de pomme de terre et jus court
Roasted chicken fillet, spring vegetable medley,
mashed potatoes and light jus

Salade de tomates anciennes au balsamique affiné et
basilic, burrata crémeuse et pignons de pin
Salad of heirloom tomatoes with aged balsamic
vinegar and basil, creamy burrata and pine nuts

Salade Amour, filet de volaille grillé, copeaux de
parmesan, pomme rôtie et oignons confits au balsamique
Amour Salad, grilled chicken breast, Parmesan shavings,
roasted apple, and balsamic-glazed onions

Pizzette feuilletée à l’oignon doux et mimolette affinée,
salade de mizuna et pousses d’épinards
Puff pastry pizzette with sweet onion and aged mimolette,
mizuna and baby spinach salad

Parmentier d’agneau confit aux herbes fraîches, condiment
cœur d’artichaut et jus corsé
Confit lamb shepherd’s pie with fesh herbs, artichoke heart
condiment and full-bodled jus

Bagel à la truite fumée, salade fraicheur, fromage frais 
aux herbes et zestes de citron
Bagel with smoked trout, fresh salad, herb-flavored cream
cheese, and lemon zest

Tartelette aux fraises fraîches, verveine 
et vanille de Madagascar
Fresh strawberry tartel with verbena and Madagascar vanilla

Brouillade d’oeufs au haddock et oeufs de hareng fumé
Scrambled eggs with haddock and smoked herring roe

Œuf mollet à la Florentine
Soft-boiled egg Florentine-style

Beef roll, pastrami de bœuf condiment savora et pickles 
de chou, salade de mizuna et pousses d’épinards
Beef roll, beef pastrami with savora condiment and pickled cabbage,
mizuna and baby spinach salad

Service compris - Prix TTC - liste des allergènes disponibles sur demande
Service included - All taxes included - Allergen list available on request 

PLATS

DESSERTS

PETIT BRUNCH – JUSQU’À 12 ANS

OU

OU

OU

OU

OU

OU

OU

OU

OU

20€


	DIMANCHE & JOURS FÉRIÉS // 12H - 16H // 45€
	NOT JUST
	BRUNCH
	UN VERRE  - UNE TABLE  - UNE VUE
	ENTRÉES
	Les pancakes à la marmelade de fraise et crème mascarpone vanillée Pancakes with strawberry marmalade and vanilla mascarpone cream
	OU

	Pizzette feuilletée à l’oignon doux et mimolette affinée, salade de mizuna et pousses d’épinards Puff pastry pizzette with sweet onion and aged mimolette, mizuna and baby spinach salad
	OU

	Œuf mollet à la Florentine Soft-boiled egg Florentine-style
	OU

	Beef roll, pastrami de bœuf condiment savora et pickles  de chou, salade de mizuna et pousses d’épinards Beef roll, beef pastrami with savora condiment and pickled cabbage, mizuna and baby spinach salad
	OU

	Brouillade d’oeufs au haddock et oeufs de hareng fumé Scrambled eggs with haddock and smoked herring roe

	PLATS
	Bagel à la truite fumée, salade fraicheur, fromage frais  aux herbes et zestes de citron Bagel with smoked trout, fresh salad, herb-flavored cream cheese, and lemon zest
	OU

	Parmentier d’agneau confit aux herbes fraîches, condiment cœur d’artichaut et jus corsé Confit lamb shepherd’s pie with fesh herbs, artichoke heart condiment and full-bodled jus
	OU

	Salade Amour, filet de volaille grillé, copeaux de parmesan, pomme rôtie et oignons confits au balsamique Amour Salad, grilled chicken breast, Parmesan shavings, roasted apple, and balsamic-glazed onions
	OU

	Salade de tomates anciennes au balsamique affiné et basilic, burrata crémeuse et pignons de pin Salad of heirloom tomatoes with aged balsamic vinegar and basil, creamy burrata and pine nuts

	DESSERTS
	Tartelette aux fraises fraîches, verveine  et vanille de Madagascar Fresh strawberry tartel with verbena and Madagascar vanilla
	OU

	Coupe glacée aux fruits rouges Red Berry Ice Cream Cup
	OU

	Profiterole, glace vanille de Madagascar, sauce chocolat noir 65% Grenada Profiterole, Madagascar vanilla ice cream, 65% Grenada dark chocolate sauce

	PETIT BRUNCH – JUSQU’À 12 ANS
	20€
	Pancakes à la marmelade de fraise et crème mascarpone vanillée Pancakes with strawberry marmalade and vanilla mascarpone cream
	Filet de poulet rôti, jardinière de printemps, purée de pomme de terre et jus court Roasted chicken fillet, spring vegetable medley, mashed potatoes and light jus
	Sunday chocolat ou framboise Chocolat or Raspberries Sunday



