[JAPRES-MIDI

/
Decouvrez notre carte

Tous les jours jusqua 18h30
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NOS GLACES & SORBETS

Toutes nos glaces sont faites au sein méme de I'hétel par Philippe Vincett,
ancien artisan glacier et aujourd'hui propriétaire de cet établissement.

GLACES SORBETS
Vanille Chocolat
Cacahuete Fraise
Café Citron
Noisette Passion
Nutella Clémentine corse
Caramel beurre salé
Stracciatella
Rhum-Raisin
Menthe-Chocolat
Coco
Une boule 4 5€
Deux boules 9€
Trois boules 13€
Supplément chantilly 2€

NOS CAKES MAISON ¢

Tous nos cakes sont le fruit du savoir-faire de notre chef Franck Radiu, et
de ses recettes secrétes, concoctées avec amour .

Demandez nos créations du jour.

LN\ PN — o N AN\ PN o N AN\ P ‘f

NV NN SN NIRRT



e I B

¢S BT

Eau Plate Purezza

Eau pétillante Purezza

SODAS

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Liptonic
Limonade
Orangina
Ice-Tea

Venezzio San Bitter

35c 3€ /5¢cl 4€
35c 3€ /5cl 4€

4€

4€
4.5€
4.5€
4.5€
4.5€
4.5€
4.5€
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NOS SOFTS

TONIC BIO HYSOPE

Classigue, Sureau, Citron, Concombre,
Ginger Beer

FRUITS PRESSES

JUS DE FRUITS & NECTAR

Fort d'un savoir-faire agricole ancré dans la tradition familiale et grace
a une sélection exigeante, des méthodes de fabrication pointues et la
finesse des recettes nos jus & nectars Patrick Font sauront ravir les

6€

20cl 6€

6€

25cl 6€

papilles des plus gourmands !

Jus d'orange

Jus d'ananas bio

Jus de Fruit de la passion

Jus de Pomme bio

Jus de Pomme-yuzu

Jus de Tomate noire de Crimée
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Nectar de Fraise

Nectar d’Abricot

Nectar de Péche de vignes
Nectar de Poire Williams
Nectar de Mangue bio
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NOS BOISSONS CHAUDES ‘

LE CAFE DU TORREFACTEUR CARPE DIEM

Spécialisée dans le secteur de la transformation du café, Carpe
Diem est l'unique torréfacteur artisanal de Corse-du-Sud.

Café Espresso 2,2€
Café Ristretto 2,2€
Café double 4,4€
Café allongé 2,2€
Café Noisette 3,5€
Café Frappé - orgeat ou vanille - 6€
Grand Creme 6€
Cappuccino 6€
Chocolat chaud 6€
Chocolat Viennois 6€
Café Viennois 5€

LES THES D’EXCEPTION GEORGE CANNON 4.8€

Thé blanc «Pavillon blanc» Thé noir fumeé «lapsang souchong»

Léger et soyeux telle une brise d’été au Thé noir fumé de Chine, fumé au-

doux parfum de péche. dessus d'un feu dépicéas, puissant

et charpenté.

Thé vert «<Onsen»

Thé vert de Chine, feijoa, datte, figue, Thé noir Earl Grey «Roi de Sicile»

cerise, ~ mangoustan,  rose,  fleur Noble et majestueuse bergamote,

doranger, ananas, pétales de fleurs. plaisir de tous les instants.

Roolbos «<Hommage a Hokusal» Infusion Verveine

Rooibos d’Afrique du sud, arémes cerise,
morceaux de cerise lyophilisée et pétales
de rose.

Délicate et apaisante, une évasion aux
notes fraiches et végeétales, idéale pour un
instant de calme et de douceur.

Infusion «Bora Bora»

Eglantier, écorce dorange, Infusion menthe fraiche

morcequx de pomme et ananas. Menthe fraiche infusée a la minute offrant
Pétales de carthame et bleuet. une explosion de fraicheur et une
Mangue, orange et goyave. parenthese apaisante.
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NOS COCKTAILS ¢

PEYSSONNELIA
Vodka, jus de fruit de la passion, purée de fruits rouges,
sirop de vanille, citron vert, poivre noir du Tibet

FRAGOLA
Rhum ambré, basilic, purée de fraises, citron vert,
poivre noir du Tibet

TROPEZ
Vin rosé, vodka, citron vert, sirop de sucre de canne, basilic

NOS SPRITZ 1.¢

APEROL
Aperol, prosecco, eau pétillante

CAPO

Cap corse grande réserve blanc ou rouge, muscat pétillant

CAMPARI
Campari, muscat pétillant

LIMONCELLO
Limoncello, prosecco, eau pétillante

ITALICUS
Italicus, prosecco, eau pétillante

HUGO
St-Germain, prosecco, eau pétillante.
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NOS MULES e

MOSCOW
Vodka, citron vert, sirop de sucre de canne, gingerbeer

LONDON
Gin, citron vert, sirop de sucre de canne, gingerbeer

JAMAICAN
Rhum ambré, citron vert, sirop de sucre de canne, gingerbeer

MEXICAN
Tequila, citron vert, sirop de sucre de canne, gingerbeer,
sel rose d’himalaya

NOS MOCKTAILS 10¢

VIRGIN PEYSSONNELIA
Jus de fruit de la passion, purée de fruits rouges, sirop de vanille,
citron vert, poivre noir du Tibet

VIRGIN MQOJITO
Fraise, framboise, passion, mangue ou fruits rouges

VIRGIN COLADA
Jus dananas, purée de coco, sirop de vanille

Et a partir de 18h30, découvrez I'ensemble de notre sélection de cocktails,
qui méle classiques intemporels et créations signature exceptionnelles.
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VINS ET CHAMPAGNES A LA VERSE
(12,5 cl)

LES CHAMPAGNES

LA AP\

Maison Taittinger, Brut Cuvée Prestige MV 18
Maison Perrier Jouét, Blanc de blancs, MV 28
LES BLANCS
7 Le délicat 9
Notes |égeres et fruitées
) Le vibrant 12
4 Fraicheur saline et florale
= Le charmeur 15
Aromatique, zestes d'agrumes et fleurs blanches
=N
L'inoubliable
Prestige et longueur infinie 22
=
LES ROSES
g Le solaire 8
& Frais, notes de péche et fleurs d'été
Le réveur 12
Délicatesse et |égereté fruitée
] LES ROUGES
Le tendre 9
;l Fruits rouges et douceur épicée
Le passioné 12
. Ardmes de fruits mures et épices subtiles
—
2\ Le mysterieux
] Chaleur fruits noirs et tanins soyeux >
£ Le majesteueux 22
,{ Velours, profondeur et élégance
=
=
g LES EFFERVESCENTS
& Muscat pétillant domaine Casanova “or” 8€

NV NN SN NIRRT



A N WA (A WE
=
APERITIES ‘

Pastis 3,5cl-45° 4€
Campari 6cl-25° 9€
Aperol 6cl-15° 8€
Lillet Blanc 6cl-17° 9€
Noilly Prat 6cl-18° 9€
[talicus 6 cl-20° 9€
BIERES PRESSIONS
Pietra Blonde 25cl 5€ 50c 10€
Pietra Ambrée 25cl 5€ 50c 10€

BIERE BOUTEILLE

Hoegaarden 25cl 5€
Pietra IPA 33c 7€
Teslaquila 33c 6€

La Teslaquila est une délicieuse biére blonde, ayant une belle personnalité.
Elaboré a partir d'un sirop issu de l'agave americana. Elle est brassée dans la
meilleure tradition et ne contient, ni produits chimiques, ni mezcal, ni

tequila.
VERMOUTH
Martini Bianco 6cl-144° 8€
Martini Rosso 6cl-144° 8€
Cap Corse Gde Réserve Blanc 6c-15° 9€
Cap Corse Gde Réserve Rouge 6c-15°  9€
Del Professore Bianco 6c-18° T11€
ABSINTHE

La fée parisienne 2cl-68° 12€
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g COMPOSER VOTRE GIN TONIC
= (4cD)
—
% Yu No (gin sans alcool) 10€
& Roku 11€
L'immortel Mattei 21€
U Massicciu 11€
7 Christian Drouin 17€
Générous Ceramic 14€
7’ Pink Pepper 14€
4 PP
Yu Gin 13€
~— :
Umami 11€
=\
fc Anaé 11€
~ ] Quevedo Old Cask 17€
§ Quevedo Wild Herb 15€
— : ,
Sorgin Sauvignon 15€
g Bobby's 16€
& Hendrick's 15€
No. 3 London Dry 15€
: Tarquin's 17€
7 Sipsmith VJOP 19€
The Botanist 15€
)
/
—
=N TONIC BIO HYSOPE 6¢
£ Classique / Sureau / Citron / Concombre / Ginger Beer
: Les boissons Hysope sont toutes produites en France, les aromes viennent
=3 de Provence et 'embouteillage se fait a Cognac. La composition est faite a
= partir de fruits, fleurs et plantes issues de l'agriculture biologique. La pureté
g de ces produits saura plaire aux palais les plus fins.
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LIQUEURS

Creme (cassis, péche, mare, cacao)
Baileys

Disaronno Amaretto

Cointreau

Get 27/ 31

Bénédictine

Khalua

Liqueur de violette

Liqueur de Poire Williams
Eau-de-vie « Poire Prisonniere »
Luxardo Maraschino
Chambord

St-Germain

Chartreuse Jaune

Chartreuse Verte

9€
9€
9€
9€
9€
9€
10€
9€
13€
15€
10€
17€
15€
16€
16€
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=7 ARMAGNAC
Saint-Vivant 4cl-40°  14€
& J. Dupeyron Hors d'Age 15 ans 4cl-40° 22€
CACHACA
Abelha silver 4cl-40° 12€
Leblond 4cl-40°  14€
7 Abelha Gold 4cl-39° 18€
1 CALVADOS
/ Christian Drouin VSOP 4400 24f
— COGNAC
=\ Planat VS Bio dcl-40°  18€
fc Martell VSOP 4cl-40° 26€
~ | Pierre Ferrand « 10 Générations » 4cl-40° 32€
= Hennessy XO 4cl-40° 48€
— Bertrand Deboissac 4cl-40° 190€
g MEZCAL
& Amores Espadin 4cl-41° 16€
llegal Mezcal Reposado 4cl-40° 20€
La Escondida 4cl-40° 23€
7 PORTO
Vallado 20 ans 4cl-195° 18€
;’ TEQUILA
Silver 18000 4cl-38° 11€
— Butterfly Cannon 4cl- 40°  16€
=\ La Fortaleza Bianco dcl-40°  24€
Patron Anejo qcl- 40° 28€
Don Fulano Reposado 4cl-40° 35€
§ Clase Azul Reposado 4cl-40° 44€
~ PISCO
g La Diablada 4cl-43° 15€
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U MASSICCIU

Une alliance entre un savoir-faire de qualité et des expérimentations innovantes,
ce qui donne naissance a un distilla authentique au cceur de la Corse.

«Epica» Citron 4cl-29° 17€
«Acquata» Nepita & Menthe 4cl-31° 17€
«Torréfaction» Café 4cl -29° 17€
ESPRIT Clémentine 4cl-45°  27€
ESPRIT Framboise 4cl-45°  27€
RHUM
Black Tears Spiced 4cl-40° 11€
Acto 1903 4cl-40° 15€
Rum 970 Reserva 6 ans 4cl-40° 13€
Ryoma Japanese 4cl-40° 19€
Diplomatico Reserva 4cl-40° 15€
Exclusiva Zacapa 23 ans 4cl-40° 24€
Plantation XO 4cl-40° 28€
Angostura 1787 4cl-40° 31€
Zacapa XO 4cl-40° 40€

VODKA

Belvedere 4cl-40° 11€
Alma 4cl-40° 11€

4cl-40° 16€
Beluga

4.cl-40° 25€
Crystal Head
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WHISKY & BOURBON
Johnnie Black Label 4cl-40° 11€
Jack Daniel's 4cl-40° 11€
Wooldford 4cl-45° 11€
Glendalough Double Barrel 4cl-42° 13€
Nikka from the Barrel 4cl-51,4° 18€
Aberlour 18 ans 4cl-43° 23€
Johnnie Blue Label 4cl-40° 52€
Glenmorangie Signet 4cl-46° 58€

WHISKY TOURBE
Caol lla 12 ans 4cl-43° 19€
Kilchoman 4cl-46° 25€
Lagavulin 4cl-43° 36€
Octomore 13.1 4cl-492° 54€
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