
APERO 0%

Monktail 	 10
vanille, bergamot, sinaas

Spiced Nun 	 10
gember, munt, peper

Aperol 0%	 7.5
Gin & Tonic 0%	 8.5
fris & kruidig

Espresso tonic	 7.5
Tonic, mokka, citrus

FRIS

Glas water	 2.5	
plat of bruis

Karaf water 1l	 5.5

Puckolo 	 3
sinaas of citroen

Will’s cola	 3.5
original of zero

Yugen kombucha 	 5.5 
van de tap! 

Almdudler	 4.5

Huisgemaakte limonade	 4
Huisgemaakte Iced tea	 4

Appelsap 	 4 

Gingerbeer	 4
Tonic	 4

Van een snelle, seizoensgebonden lunch tot een lekkere, 
dampende kop koffie met een stuk taart, bij ons bent u 
altijd welkom. Kom binnen voor goed gezelschap, lekker 
eten en drinken, en een stevige scheut kunst en cultuur. 
 
Let op: tijdens bepaalde evenementen of gelegenheden 
kan zowel ons aanbod als de openingstijd afwijken van de 
vaste kaart. 

WELKOM IN

Abby Café

dinsdag - zondag I 10u00-19u30
www.abbykortrijk.be I @abbycafe.kortrijk

APERO

Glas cava	 7
Fles cava	 33

Procastination	 12.5
Orgeat, anijs & appel

Dirty Chai Martini 	 11.5
Kruidig, romig, mokka

Aperol Spritz	 9.5
Limoncello Spritz 	 9.5 
 
Picon Vin Blanc	 8.5

Elixir Tonic	 9.5
Kruidig, zoet, bitter

Limoncello tonic	 9

Gin Alleluja & tonic	 9.5
Kruidige geïnfuseerde gin 

Pastis Henri Bardouin (3cl)	 6
Limoncello (3cl)	 6
Elixir D’Anvers (3cl)	 6
Amaretto (3cl)	 6

Wist-je-datje:  
onze cocktail “Procrastination” is een 
knipoog naar de kunstenaar die onze  
Living versiert: Rinus Van de Velde. 
 
De “Monktail” en gin “Alleluja”?  
Die plukken hun kruiden recht uit onze  
eetbare binnentuin!

WIJN

Cal y Canto Verdejo	 5.5
Spanje- droog, mineraal, citrus

Cal y Canto Bobal rosé	 5.5
Spanje - fris, jong, rood fruit

Cal y Canto Tempranillo Merlot Syrah	 5.5
Spanje - vol, houttoets

Flesje wijn	 24

BIER

Abby’s Aflaet (33cl)	 5
6.5% - blond & kruidig

Bockor pils (25cl)	 3
5.2% - blond & zacht

Ypra (25cl)	 4.5
6% - blond & hoppig

	

Roodbruin (25cl)	 4
5.5% - zoet & zuur

Unwanted tattoo (33cl)	 5.5
6.2% - gember IPA

Omer (33cl)	 5.5
8% - blond & vol	

Martha blond (33cl)	 5.5
8% - blond & fruitig

Martha Rouge (33cl)	 5.5
8% - rood & zoet-zuur

Rebel Local (33cl) 	 5.5	
8% - hoppige tripel

BIEREN 0%

Tout bien (33cl)	 5
0% - gewoon pils 

Unplugged (33cl)	 5
0.3% - blond & hoppig

Ramon (33cl)	 5
0.3% - blond & citrus

Ypra (33cl)	 5
0.4% - blond & kruidig

KOFFIE & MELK* 
*keuze melk: kokosmelk (+€1), havermelk, koemelk

Zatje kaffie (filter)	 2.5

Americano	 3
Espresso	 3
Doppio	 4

Cappuccino	 3.8
Flat White	 4
Latté	 4
Matcha Latté	 5
Chai Latté	 4.5
Warme chocolademelk 	 4.5
met pure Callebaut chocolade 

Drunk coffee	 9
met whisky / amaretto / triple sec (5cl)	

THEE

Darjeeling	 4
Zwarte thee

Japan Bancha	 4
Groene thee

Kruidentuin	 4
Venkel, brandnetel & kamille

Munt	 4
100% gedroogde munt

Gember	 4
100% gedroogde gember

LUNCH

Kleine soep (zonder brood)	 4
Grote soep met brood en boter	 7.5

Portie brood en boter	 3

Chili sin carne	 17
met rijst, guacamole & zure room

Chili con carne	 21
met rijst, guacamole & zure room 

Quiche met Side Salad	 18
zonder bladerdeeg 

Sawsan’s mix 	 21
Mix van Libanese gerechten met falafel

Sawsan’s mix met vlees	 24
Mix van Libanese gerechten met vlees

Suggestie van de week*	 -
Pasta van de week*	 18
standaard veggie

 
*Beschikbaar van dinsdag tem vrijdag

11u30 - 14u30

ZOETE HAP

Taart van de dag	 -
Zie koeltoog

Gebak van de dag	 -
Zie koeltoog

Tiramisu 	 7
Kloostercrème	 11
2 bollen vanille ijs, honing, nootjes, Aflaet

Affogato 	 7
1 bol vanille, espressoshot, amandelschilfers

Raketijsje	 2

HARTIGE HAP

Waltson chips	 3
zout, paprika of salt’n pepper

Droge worst 	 3.5
Geroosterde cashewnootjes 	 5.5
The Nutty Farmer	

Gemarineerde olijven	 5.5
Atjar	 6.5
Indonesisch gepekelde groentjes

Hummus met libanees brood	 7
Chilidip met nacho’s (koud) 	 7.5

Brandnetelkaas (150g)	 7
Paté (100g) 	 7
Serranoham met crackers	 14
Portie brood & boter	 3

GROEPSFORMULES

Voor een geslaagde groepsbeleving 
vragen we vanaf 10 personen te kiezen 
uit onze groepsformules. Voor groepen 
tot max. 26 personen voorzien we onze 
gezellige lange tafel!
 
Willen jullie met meer komen?  
Vraag zeker naar de mogelijkheden!

ZELF EEN LEUK RECEPT?

Wij verzamelen recepten met een verhaal! 
Wie weet prijkt jouw gerecht binnenkort wel op 
onze suggestiekaart! 	


