
Déjeuner

Entrées

Crudo de bonite, dashi de concombre, haricots verts, citron vert & coriandre

Gyoza d’agneau, cébette, olives taggiasche, datteriono & shiso

Pappa al pomodoro, stracciatella, oignon nouveau & roquette sauvage

Plats

Ravioli, ricotta, épinards, beurre à la sauge & Parmigiano

Linguine aux moules, finocchietto, frigitelli & ail des ours

Echine confite, romesco, poivrons marinés, cerise, livèche

Aubergine farcie, petit épeautre, labneh, menthe & ricotta fumée

Desserts

Assiette de fromage

Panacotta à la vanille, fraise & basilic

Affogato al caffè, crémeux et crumble au chocolat noir, glace vanille & mousse café

Sablé breton au romarin, confit & sorbet d’abricot

La sélection de notre sommelier

Vins rouges

Vins blancs
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