
www.grandsboulevardshotel.com 
17 boulevard Poissonnière

75002 Paris

Prix net en euros - service compris

Kombucha feuilles de Framboisier 33cl “Archipel" - 6€

Hard Seltzer 33cl "Fefe" - 8€

Bière bouteille 33cl “Deck & Donohue” - 9€ 

Hydromel extra brut “Bulles de Ruche”

Au verre 12cl - 9€ 
Bouteille 75cl - 45€

Saké “Wakaze”
The Classic : Au verre 12cl - 9€

Bouteille 75cl - 45€ 
Umeshu : Au verre 12cl - 12€

Demandez la carte de notre sommelier

http://www.grandsboulevardshotel.com/


(sans alcool)

BISSO NA BISSAP - 10€
Hibiscus, fraise, menthe & fleur d’oranger

PANDAN CE TEMPS… - 10€
Plante tropicale indonésienne, verjus & soda Mastiqua

GREEN GARDEN - 10€
Concombre, cèleri, citron vert & basilic

PULP PASSION - 10€
Maracuja, mangue, eucalyptus & vanille 

(volume d’alcool modéré)

(volume d’alcool classique)

MIDDLE EAST - 16€
Rhum Havana club, Hampden Rum Fire, melon vert, 

pistache & fleur d’oranger

RHUBARBANOVA - 16€
Vodka Fair, Aperol, rhubarbe, fleur de sureau, 

lavande & Champagne

AGUA DE SANDIA - 16€
Cachaça Abelha Silver, pastèque, tomate, 

citron vert & cannelle

DE NOTRE POTAGER - 16€
Création originale autour d’ingrédients cueillis 

dans notre potager - terrasse

TIPSY BOTANIST -15€

Gin Plymouth, pêche, citronnelle & verveine

CHERRY BLOSSOM -14€

Mezcal Vida del Maguey, cerise, citron & violette

RANCH KIWI FIZZ -15€

Tequila Ocho Blanco, kiwi, citron & menthe

RED POINT -14€

Calvados Christian Drouin Selection, framboise, 

citron jaune & mélisse

Olives vertes « Nocellara del Belice » - 4€

Chips (40g) -4€

Salmorejo clasico, œuf dur, crumble de jambon -9€

Culacia de Parme 12 mois - 13€

Saint Marcellin, huile romarin- 14€ 

Pan con Tomate, thon rouge mariné à l’harissa, basilic- 14€

Polpetta d’aubergine, pesto de roquette, ricotta fumée – 13€

Piadina, scapecce de courgette, scarmoza, za’atar – 12€

Pizza biance, stracciatella, mortadelle, menthe – 14€

Chicken roll, pistache, sucrine, mayo chipotle – 15€
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