
Semaine du Lundi 03 au vendredi 07 février 2025 
 

Jour Déjeuner Dîner 

MARDI 
04 

FEVRIER 

Assortiment de charcuteries 
Caille farcie sauce muscat et pomme Anna 

Gâteau Basque  
 

MERCREDI 
05 

FEVRIER 

Œuf poché, crème de potimarron et jambon Ibérique 
Dorade, risotto d’épeautre et blettes 

Saint Honoré 
 

JEUDI 
06 

FEVRIER 
 

Macaron langoustines citron vert, sauce vierge 
Filet de poisson et petits légumes 

Curry de volaille sur petits légumes glacés 
Paris Brest  

VENDREDI 
07 

FEVRIER 

Lotte à l’américaine, tagliatelles fraiches 
Flan pâtissier 

 

 

 
Semaine du Lundi 10 au Vendredi 14 février 2025 

 

Jour Déjeuner Dîner 

MARDI 
11 

FEVRIER 

Velouté de moules safrané  
Canard à l’orange et pomme Château 

Œufs à la neige 
 

MERCREDI 
12 

FEVRIER 

Tarte aux fromages et tomates 
Curry de volaille aux légumes et riz blanc 

Entremets Castagna 
 

JEUDI 
13 

FEVRIER 

Aïoli de merlu 
Charlotte chocolat, réduction vanille 

Quiche aux deux saumons, crème d’aneth 
Poisson en croute d’amande, écume de moules, carottes 

et betterave 
ou 

Magret de canard aux clémentines, pommes amandines 
Brownie au Dulcey, crème vanille 

VENDREDI 
14 

FEVRIER 

Gigot d’agneau et jus de thym, tian de légumes 
Macaron chocolat framboise 

 

 

VACANCES D’HIVER 
  



 
Semaine du Lundi 03 au Vendredi 07 Mars 2025 

 

Jour Déjeuner Dîner 

LUNDI 
03 

MARS 

Steak tartare 
Mille-feuille vanille de Tahiti 

 

MARDI 
04 

MARS 

Filet de sardine Bastiaise 
Curry de volaille madras 

Fondant châtaigne  
 

MERCREDI 
05 

MARS 

Panna cotta asperges et parmesan 
Lotte à l’américaine, riz pilaf 

Crêpes flambées 
 

JEUDI 
06 

MARS 
 

Timbale de Mousseline de volaille 
Cassolette de fruit de mer, riz pilaf aux agrumes 
Filet de bœuf, pommes Pont Neuf et Béarnaise 

Pavlova framboise estragon 

VENDREDI 
07 

MARS 

Encornets farcis, haricots blancs confits et fondue de 
tomate 

Gâteau basque 
 

 
 

Semaine du Lundi 10 au Vendredi 14 Mars 2025 
 

Jour Déjeuner Dîner 

MARDI 
11 

MARS 

Gâteau de foies blond sauce Porto 
Dos de cabillaud aux moules, riz safrané 

Palvola aux fruits 
 

MERCREDI 
12 

MARS 

Gamberoni en ravioli et son jus court 
Gâteau de sardines à la ricotta et épinards 

Tarte bourdaloue 
 

JEUDI 
13 

MARS 

Vol au vent fruits de mer 
Tarte crumble pomme poire 

Œufs farcis Chimay 
Filet de Saint Pierre au Cap Corse et petits légumes  

Ou 
Navarin d’agneau, écrasé de pomme de terre aux 

noisettes 
Tarte fine aux pommes 

VENDREDI 
14 

MARS 

Suprême de volaille au citron et petits légumes 
Panna cotta, coulis d’ananas, madeleine citron vert 

 

 
  



Semaine du Lundi 17 au Vendredi 21 Mars 2025 
 

Jour Déjeuner Dîner 

LUNDI 
17 

MARS 

Lasagne à la bolognaise 
Moelleux chocolat 

 

MARDI 
18 

MARS 

Petit pâté feuilleté sauce porto 
Filet de barbu au beurre vert, flan de fenouil 

Gratin de pommes au sabayon de cidre 
 

MERCREDI 
19 

MARS 

 
Tarte fine tomate et sorbet aux herbes 

Encornet au Xérès et légumes croquants 
Forêt Noire 

 

JEUDI 
20 

MARS 
 

Fagottini ricotta poutargue 
Filet de rouget, minestrone au pesto et gel citron 

Ou 
Polpette traditionnelle et polenta  

Tiramisù moderne 

VENDREDI 
21 

MARS 

Poulet sauté chasseur, pommes cocottes 
Crème caramel et mignardises 

 

 
  



 

Semaine du Lundi 24 au Vendredi 28 Mars 2025 

Jour Déjeuner Dîner 

MARDI 
25 

MARS 

Tartare de langoustines aux pomelos 
Travers de porc laquée, pomme purée  

Pannequet aux pommes 
 

MERCREDI 
26 

MARS 

 
Mousse d’avocat et crevettes en salade 

Carré de porc poêlé, petits oignons et pomme purée à 
l’huile de truffe 

Tarte au chocolat 

 

JEUDI 
27 

MARS 

Tortellini aux 2 viandes (veau et porc), velouté de 
champignon 

Mille feuille vanille caramel 

Bisque de langoustines, chantilly arabica 
Dos de saumon à l’unilatéral et risotto vert 

Ou  
Carré d’agneau rôti, artichauts et pommes grenailles 

Beignets aux pommes et crème de cidre 

VENDREDI 
28 

MARS 

Quenelle de poisson, petite bisque et légumes du jour 
Tarte citron meringuée 

 

 
  



Semaine du Lundi 31 mars au Vendredi 04 Avril 2025 
 

Jour Déjeuner Dîner 

LUNDI 
31 

MARS 

Mousseline de poisson aux épices, 
 Petit risotto à l’encre  

Profiterole 
 

MARDI 
01 

AVRIL 

Cornet de langoustine sauce Maltaise 
Mignon de porc à la chicorée, gratin de PDT 

Panna cotta aux fruits rouges 
 

MERCREDI 
02 

AVRIL 

Saumon gravelax, blinis et crème d’aneth 
Filet de bœuf à l’échalote, gratin dauphinois 

Savarin au rhum 
 

JEUDI 
03 

AVRIL 
 

Velouté crémeux de moules safrané 
Tournedos de lotte à la pancetta, parmentier de coco de 

Paimpol 
Ou 

Curry d’agneau madras 
Choux vanille tonka 

VENDREDI 
04 

AVRIL 

Carré d’agneau rôti, pomme purée, asperges meunières 
Baba au rhum 

 

 
 

Semaine du Lundi 07 au Vendredi 11 Avril 2025 
 

Jour Déjeuner Dîner 

MARDI 
08 

AVRIL 

Sole Meunière et pomme à l’anglaise 
Chou praliné 

 

MERCREDI 
09 

AVRIL 

 
Tomates mozzarella 

Steak aux poivres et pommes de terre confites 
Macaron citron framboise 

 

JEUDI 
10 

AVRIL 

Ragoût de seiches à l’ajaccienne et riz blanc 
Charlotte aux fraises 

Petite quiche aux poireaux 
Ballottine de poisson à l’origan et poutargue 

Ou 
Magret de canard à l’orange, garniture de saison 

Crumble aux fruits 

VENDREDI 
11 

AVRIL 

Côte de veau façon milanaise et gâteau de pâtes 
Minestrone de fruits, savarin chantilly 

 

 
VACANCES DE PRINTEMPS 


