
La séléction de notre sommelier

Vins rouges

Vins blancs

Déjeuner

Entrées

Artichaut à la giudia, crème de topinambour & salade d’herbes

Truite snackée, chou-fleur glacé au yuzu, émulsion de haddock & puntarelle

Pâté en croûte, giardiniera de shitake, grumolo & sauce au savagnin

Plats

Ravioli de potimarron, noisettes, romarin & beurre à la sauge

Maccheroncini au ragoût d’agneau, cavolo nero, huile de laurier & parmesan

Pithiviers de légumes racines, romarin, pignons de pin & compotée de pruneaux à l’ail noir

Cabillaud en tempura et en brandade, blettes acidulées & aïoli à l’encre de sèche

Desserts

Assiette de fromage

Mousse au chocolat noir, crumble de feuillantine, praliné noisette

Crémeux au chocolat blanc, yaourt grec, sorbet & salade d’agrumes

Flan pâtissier, confit de mirtylles
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