MENU DU SOIR
LES ASSIENES U MCIMIENT

Nous vous recommandons 2 a 3 assiettes par personne pour
un diner complet.

Frites 5,5€

Mimolette.

Tataki facon Teriyaki 8€

Onglet, mayo soja

Poulet 8€

Poulet croustillant, coleslaw, mayonnaise
épicée.

Tatin d’oignons 7€

Millefeuville, caramel de café, chantilly aux 4
poivres

Jaune d’ceuf confit 7€
Champignons, huile verte

Flamiche maroilles 7€

DESSERTS

Fromages affinés 8€

Chutney pomme échalote

Galette frangipane, pécan vanille 8€
Glace vanille praliné

Sablé breton 8€

Citron, clémentine, granité



PILAT ENIFANT

Assiette de frites et poulet croustillant

8€

BOISSONS MAISON
(SANS ALCOOL)

CITRONNADE
Menthe & fleur d’oranger.

THE GLACE

Fleurs d’hibiscus et vanille.

JALLAB
Datte & fleur d’oranger.

COCKIAILL

SPRITZ

Prosecco, apérol & eau
pétillante.

4€

4€

A€

9€



NOS BIERES PRESSION

25cl / 33cl / 50cl
PREM’S 4,5€ / 5,5€ / 7€
Lager. 4,5% vol. Bio.
BONNE PIOCHE 5€ / 6€/ 8€
Pale Ale. 5,5% vol. Bio.
POULE MOUILLEE 5€ / 6€/ 8€
IPA. 6% vol. Bio.
PAS CAP 5€ / 6€ / 8€
Triple. 8% vol. Bio.
ANNIE 5,5€ / 6,5€ / 9€
Collab avec la brasserie des 2 amants. Pale
Ale. 6% vol.
COUP DE SOLEIL 5,25€ / 6,25€ / 8,5€

Double IPA. 7,5% vol.

VIRIS

12,5¢l / 19¢l / 75l

JAVA ROUGE S€ /7€ / 25€
Cotes de Gascogne - Merlot - Cabernet Franc - Syrah. 12% vol.

CIRQUE MOELLEUX 6€ / 8€ / 29€

Cotes Catalanes - Muscat moelleux. 10,5% vol.

JAVA BLANC S€ /7€ / 25€
Cotes de Gascogne IGP - Ugni-blanc (30%) - Colombard

(55%) - Sauvignon (15%). 11,5% vol.

ROSE LE PETIT PONT 4€ / 6€ / 25€
Pays d’Oc¢. 12,5% vol.
PROSECCO 8,6€ /10,6€ / 36€

Monteforte d’Alpone. 1% vol.



MAUNMRES SOFTS

EAU PLATE/GAZEUSE 50CL 3€ LILCOLA . 4,5€
Saint Amand. Villers. Le cola produit a Lille. Par la

Brasserie Gobrecht. 33cl.
EAU PLATE/GAZEUSE 1L 3,9€

Saint Amand. Villers. LIL COLA ZERO 4,5€
Cola Stévia produit a Lille. Par la
Brasserie Gobrecht. 33cl.

KOMBUCHA GINGER (BIO)  5€

Kombucha au gingembre produit
par Loven Kombucha a

Wambrechies. 33cl.

CARES
ESPRESSO 2€ DOUBLE ESPRESSO 3€
ALLONGE 2€ CAFE CREME 2,5€

THIES & INFUSIONS
3,52

ROOIBOS - GRAPEFRUIT THE MENTHE

Thé vert a la menthe. Infusion :

Délicieux mélange fruité. ]
g 2-3 minutes.

Infusion : 5 minutes.

L’INFUSION “FLEUR DU THE NOIR - LOTUS
NIL” ROUGE.
Mélange fleuri & fruité. Fraises, framboises, mires.

Infusion : 5 minutes. Infusion : 4 minutes.



BIERESIEC [LLES
SUR PILACE

SERVICE COMPRIS

33cl / 75l
PREM’S 4,5 € / 8€
Lager. 4,5% vol.
BONNE PIOCHE 5€ / 8,5€
Pale Ale. 5,5% vol.
POULE MOUILLEE 5€ / 8,5€
IPA. 6% vol.
PAS CAP 5€ / 8,5€
Triple. 8% vol.
COUP DE SOLEIL 5,5€ / 9€
Double IPA. 7,5% vol.
PIN-PON 5€ / 8,5€
Saison. 7% vol.
LOOPING 5€ / 8,5€
Saison Pale Ale. 4% vol.
VOYAGE VOYAGE X/9,5€
Blanche. 5% vol.
BOUQUET FINAL 6,5€ / 10,5€
Triple bariquée 24 mois en fits de vin jaune. 8,8% vol.
1,2,3 SOLEIL X/ 9,5€
WHEAT IPA. 5,5% vol.
TATA YOYO X/9,5€
biére aux fruits rouges. 5,5% vol.
ANNIE X/ 9,5€
American Pale Ale. 6% vol.
BARBARA SANTA X/ 9,5€
West Coast IPA. 7% vol.
LA GRANDE BOUCLE X/ 9,5€

Session IPA. 4% vol.



