
 POINCON 
 

CARTE DU SOIR 
 

Semaine du 20 novembre 
 

 
 
TAPAS / ENTRÉES 

Houmous de petits pois, huile à la menthe                                          7 

Focaccia maison, stracciatella à la truffe, porchetta                            13 

Tarama blanc, zeste d’agrumes          8 

Chorizo de bellota                                      9 

Grand arancini sauce pomodoro, cœur mozzarella, parmesan            9         

Patatas bravas, sauce brava, chimichurri verde            7   

Poireaux braisés, beurre blanc physalis, panure de persil      8                                          

Ceviche de bar péruvien, leche de tigre d’aji amarillo, maïs cancha et choclo     18 

Moules à la crème d’ail noir, herbes fraîches       9 

 

PLATS 

Faux-filet, jus de viande, purée de butternut, brocolis         23                   

Filet de saumon, macédoine de légumes, beurre blanc aux figues        24 

Paccheri fraîches, persillade de shiitakés, pleurotes et portobello   20 

 

DESSERTS 

 

Mousse coco, tuile de yaourt coco, condiment citron, chocolat râpé     8                                                      

Pavlova, crème mascarpone, kiwi, grenade, crème fraiche       8                                    

Sabayon de lemon curd, crumble de sablé breton, kaki             8                                              

 

 

 

 

 

 

 

Cette carte est susceptible d’être modifiée en cours de semaine selon les arrivages 


