
 

COCKTAILS 
 
 

Signature  
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 
 

PEACH APEROL SPRITZ  // 15 
Aperol, triple sec, pêche, prosecco, citron, miel 
 

 

CUCUMBER SOUR // 14 
Gin infusé au concombre, sureau, citron, blanc d’oeuf 
 

 

GINGER BASIL SMASH // 14 
Vodka infusée au basilic, citron vert, gingembre, Angostura 
 

 

BELLINI FRAMBOISE // 14 
Vodka, Prosecco, purée de framboises, citron vert 

 

 
 

Mocktails 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

Lime, Cucumber lemonade //  9 
 

RED RED Fruits //  9 
 

 
 



 

VINS VIVANTS 
 
VINS BLANCS 
 

PEPITE - Jean-Luc Lametrie - VDF  VIVANT  //  8/ 39 
(Arômes d’agrumes et de fleurs blanches, Vinification naturelle, sans souffre ajouté) 
 

MORITZ PRADO - Riesling - Alsace - VIVANT // 41 
(Éclatant et rafraichissant, comme une danse sous une pluie d'été) 
 

Entre Chien et Loups - Domaine de la Cavalière - VIVANT // 43 
(La petite bombe, grenache blanc et vermentino, en stock limité) 
 

LE PETIOT - Touraine Sauvignon - Vincent Ricard – Loire //  43 
(Sec élégant. Minéral, notes d’agrumes, de poires et de pommes)  
 

DESCOMBES – Georges Descombes - Beaujolais - VIVANT // 45 
(Un chardonnay sec, plein de fraicheur, qui se boit aussi vite qu'il se verse) 
 

AURORE- Chardonnay - Domaine Saint Fiacre – Loire //  10/ 48 
(Sec et minéral)  
 

Pouilly Fumé - Sauvignon Blanc - Berthiers – Loire //  59 
(Très floral, annonce une belle minéralité et notes d’agrumes)  
  

Savigny-les-Beaune - Sarnin-Berrux – Bourgogne //  69  
(Très floral, belle minéralité et notes d’agrumes - la petite bombe)  

 
VINS ROSES 

 

Prieur Sainte Marie – Côte de Provence //  8/ 35 
(Attaque fraı̂che, un milieu de bouche rond et une finale minérale) 

 
 

CHAMPAGNE 
 

  Champagne Autréau Brut 1er Cru  // 16/90 
 



Ruinart - Blanc de Blancs // 190 
 
 

 
 

 
VINS ROUGES 

 

Saint Esprit – Maison Delas - Côte du Rhône //  9/ 39  
(Tendu et profond, un vrai côté du Rhône)  

  

Entre Chien et Loups - Domaine de la Cavalière - VIVANT // 42 
(Un petit glou glou, des notes subtiles de baies mûres et de garrigue) 

 

Cuvée des Closeaux - Chinon - Domaine Landry - Loire //  45  
(Minèral et fruité)  

 
Morgon - Gamay -  K.Descombes – Beaujolais //  45  

(VIVANT - Léger, frais, comme on aime)  
 

Les Jobeaux - Heidi et Hubert - Alsace - VIVANT // 46 
(arome de cerise, Léger et frais) 

 

Goulou Goulou - Shiraz - Le Débit d'Ivresse - Rousillon /| 46 
(Arômes d'épices à la trame minérale, qui te fera danser même sans musique) 

 
Chassagne-Montrachet - Philippe Colin – Bourgogne //  90  

(Notes de griotte et de cerise - La petite Bombe)  
  
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 

BOISSONS 
 

 
 

BIERES 
 

Pietra (33cl)   6 
Grimbergen Blanche (33cl)   6 

Corona (33cl)   7 
Tigre Bock (Pression)   5 / 9 

Tigre Bock IPA (Pression)   6 / 10 
 
 

APERITIFS 
  

Prosecco   9 – 49 / Kir   7 / Martini Bianco, Rosso, Dry   6 
Apérol, Campari   8 / Pastis Henri Bardouin   8 / Martini Americano   8 / Negroni   12 / Vodka 

Martini - Gin Martini   11 
Martini Tonic   8 / Spritz  12 (aperol ou St Germain) 
Gin Bombay / vodka tonic 11 / Moscow Mule 12 / 

Porn Star Martini 12 / Expresso Martini 12 / Caïpirinha 11 
 
 

SOFTS / CAFES 
 

Coca-cola - Coca-cola zéro   6 / Perrier   5 
La French Tonic Bio / Ginger Beer   6 

 
Café   3 / Double Expresso   4 / Cappuccino   5 / 

Chocolat chaud   5 / Thé « Bonthés Bio » (demandez-nous) 5 
 
 

EAUX 
 

L’eau que nous vous proposons est une alternative durable aux eaux en bouteilles, 
microfiltrée, cela permet de vous proposer une eau pure et éviter la pollution de notre 

environnement liée aux contenants plastiques et au transport. 
 

3€ la bouteille (75cl) eau plate



 


