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&) Yaourt égoutté, Brunoise de kiwi, Pomme Granny Smith,

TRIBU

tribulations bistronomiques...

Velouté de champignons, Magret fumé
Tourte au saumon, Créme de poissons

Crumble de butternut, Poire, Roquefort@

Filet de sébaste, Fondue de choux vert, Potimarron réti
Pavé de colin, Creme d’endives fumée, Brocolini, Purée de potiron

Magret de canard, Sauce biére & vergeoise
Navet au miel, Patate douce, Poire rotie

Piece du boucher, Sauce aux 2 poivres
Frites maison, Sucrine braisée

Burger facon carbonnade, Frites maison, Mesclun
Fregola Sarda, Créme de cheddar, Epinards @

Sélection de fromages du coin affinés

Yaourt - Pommes - Kiwi

£ Gel de pommes, Siphon de noix de coco, vinaigrette au kiwi

= Merveilleux au speculoos revisité

Poire & Chocolat

Ganache caramel au beurre salé & chocolat au lait, Poires caramélisées, Crumble

Banoffee “a la francaise”
Crumble chocolat, Sorbet banane & caramel, Compotée de banane,
Noix de pécan caramélisées, Espuma dulce de leche
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Glaces & sorbets la boule 3

MENU ENFANT 12ANS)
11,90 €
Sirop & l'eau
Pates Bolognaise ou Filet de poisson du jour
ou Aiguillettes de poulet panés
Frites maison ou pates au beurre ou légumes de saison

Brownie au chocolat ou Salade de fruits ou 2 boules de glaces

Eou potable gratuite - Prix nets en € - Service compris



