
NOUVEL AN

Nem de foie gras, compotée de figues et pain d’épices
M i s e  e n  b o u c h e

E n t r é e
Arancini à la truffe, émulsion aux cèpes 

Menu dégustation en 6 plats

P l a t s  e n  2  t e m p s
Nage de homard glacé au Pouilly-Fuissé, crème Dubarry

F r o m a g e s  a f f i n é s

Suprême de poularde poché au foie gras et morilles, purée de
potimarron à la châtaigne

&

L a  t o u c h e  s u c r é e
Charlotte aux fruits exotiques 

C a f é  &  m i g n a r d i s e s

Menu unique pour le soir du 31 Décembre 2024. 
Réservation obligatoire par mail reservation@spbordeaux.fr.

50% d’acompte seront demandés pour valider la réservation. Annulations acceptées jusqu’à J-7.

Eau minérale plate et gazeuse comprises

150
Avec 1 Coupe 

de Champagne

Musique

& DJ Set

jusqu’à 1h

€

Brillat-savarin truffé, salade d’herbes fraîches

mailto:reservation@spbordeaux.fr?subject=R%C3%A9servation%20-%20Sans%20Pression%20Bordeaux

