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Velouté af’agperges vertes, crevettes Jooé[ées sur (it de Saint-Marcellin, feui[ﬁa de
brick et tuile de _parmesan Y 14 €

(Euf Jaarfait bio sur [it J’épinawfs, émulsion de cﬁoux-f[eurs au curry & 14 €
Burratina crémeuse, tri[ogie de tomates et sauce au }n’stou 2V o 14 €

Saumon gm\/fax sur it de quinoa, créme d’aneth, cﬁi}as tajoioca, coulis
c[’agrumes S} eeterteretesterreta e et et e s e st s e b e e e et et s e R e sttt s bt ae e s s as et st esanseres 12 €

Huitres spéciales de Normandie « Viking Marée » n’3, Médaille d’or 2020
L85 6 /(€5 12 eoovovveeeeeeeeeeeeeeeeeosseseeeeeeeeeeessessseseseesenessssssssssssssssssssssssssnssssssssssees 15€ /30 €

D s

Supréme de pintade fermiére du Maine « label rouge » roti, écrasé de pommes
de terre, billes de pommes, fruits caramélisés, tomates fmises des Surgues et

jus QUX FLETDES 5 oo s s e s eesssses s s s s s s s st s s s s s s s s s s 24 €
Agneau de prés salé de [a baie du Mont St Michel, yoﬁmm crémeuse aux
cépes et famncfofe de fégumes Bl rreeerseosisessosssssssoserorssssssssosssssssasssasensssrensrssssssosensons 38 €
Belle noix d’entrecote d”ﬂrgentine, pommes grenaiffe, beurre d’échalote &
............................................................................................................................................... 30 €
Salade végémrienne, copeaux Ae COMEE BV eororeeeeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesseese 15 €

Pavé de Saumon d"Ecosse « label rouge » a Punilatéral, écrasé de pommes
de terre, éclats de cﬁdmignes, huile de NOTSETEES B 25 €

‘Risotto aux COClUi[[ages (coques, moules d'Espagne, palourdes et amandes) et aS}?eT’geS vertes & 28 €
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Fondant au chocolat minute, nougatme, cﬁcmti[[y a f’omnge et zestes

c[’agrumes BN e et 14 €
Panna cotta aux fruits de saison, coulis et cﬁanti[fy ala fmise 2aV.... 13 €
Cheesecake au citron vert, ge[ée de fruits rouges P20 VT 12 €
Assortiment de fromages affinés (searcefin, e Nectaire former, camemert au ase cru, Con)..... 14 €

V convient aux végétam’ens
& les y[ats « faits maison » sont élaborés sur Ja[ace a partir de yrodm’ts bruts
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Green asparagus soup, fm’ec[ sﬁm’mps, Saint-Marcellin, ﬁ[o pastry and

Parmesan cm’sy Y 14 €
Q’e1fectfy cooked orgam’c eq9, SJOinacﬁ and cauﬁffower emulsion with Curry &

............................................................................................................................................... 14 €
Creamy ‘Burratina, tm’(ogy of tomatoes, basil sauce BV o 14 €

Salmon gmv[ax, quinoa, dill cream, citrus fruit couls, ta}aioca cﬁijos A..14 €

Sjaecia[ oysters from Normanafy “\/iéing Marée” n°3, Gold Medal 2020
Tor6/for12 ..................................................................................................... 15€ /30 €

%ﬂ/ %@m@e

Roasted ﬁ’ee-mnge guinea fow( supreme from Maine, mashed _potatoes, ajojofe
balls, caramelised fruits, stmwﬁewy tomatoes from Surgues and herbs sauce

Bl orverrerrveressresseesrssrsessesssssassasessssassssessesasestesR IS aSI ISR SS SIS OSSO PSS RS SRS R E S SRRSO RSP RSSO RSSO SRS RSB RS RS 24 €
Salt marsh lamb from Mont St Michel 6ay, creamy porcini mushrooms
Jaofenm, mix of cm’sp vegetaﬁ[es B et ber st b e berea b reneaes 38 €
Rib steak of Eegf from ?l?’gentina, new potatoes, shallot butter & ... 36 €
\/eggie SALAA WIEH COMEE CRLESE 2N oo ssssones 15 €

Thick slice Salmon from S Cot[a’nf, cooked on one side, mashed _potatoes
With chestnut sivers, RAZEMNUE 0 2 woveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeessveessevesssseessse 25 €

‘Risotto Wﬁ'ﬁ sﬁe@"isﬁ (cockles, mussels, clams, cfog cuckles) CL’H&[ g?’ééﬂ a.f]ﬂ&n" agus &..28 €

@;ﬂ(m‘d
Black chocolate foncfcmt “minute” with nougat, orange sweet wﬁijo}oecf cream
AN CTEVUS ZESE BN oo veeeoeoesesseseeseeeessessssssssssssssessessssssssss e esesssssnes 14 €

Panna cotta with season’s fruits, stmwﬁerry sauce and wﬁtjapef cream &V .1 3 €
Cheesecake f[cworec[ with citrus, red berries je[fy BV s 12 €

‘Assortment qfcﬁeeses ..................................................................................................... 14 €

\/’ suitable for vegetarians
& « homemade » dishes are yrqparecf and cooked in-house from raw yroc(ucts

&



