
La carte des fêtes
DÉJEUNER DU 1ER JANVIER 2022



Menu des fêtes
105€

MENU EN 5 SERVICES 
DÉJEUNER DU 01 JANVIER 2022

Vivre[s]
Le Restaurant - Cuisine au feu de bois

Maki de bar sauvage à la chaire de crabe, mayonnaise aux algues et 
Caviar d’Aquitaine «Osciètre» de la maison Sturia

Foie Gras de canard de Mr Morille mi-cuit au cacao, confit de poires 
caramélisées et gel de Pedro Ximenez

Ou
Noix de coquilles Saint Jacques rôties, salpicon de couteaux et 

palourdes, légumes d’hiver et beurre monté au sarrazin

Filet de pigeonneau cuit au feu de bois, cromesquis de cuisses aux 
girolles et foie gras de canard poêlé,

Mousseline de courge fumée au foin, choux rouge et jus truffé
Ou

Lichettes de turbot rôti, cuisine de salsifis, potimarron et 
châtaignes, sauce aux algues

Tartare de fruits exotiques, moelleux au citron et cacahuètes 
caramélisées, ganache montée à la vanille Bourbon

Ou
Biscuit viennois au chocolat noir Valrhona, éclats croustillants au 

praliné, crémeux au chocolat au lait et marmelade d’orange

Crémeux passion, écume coco et «croquette» au caramel

MISE EN BOUCHE

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

PRÉ-DESSERT



La carte des fêtes

Vivre[s]
Le Restaurant - Cuisine au feu de bois

Foie Gras de canard de Mr Morille mi- cuit au cacao 
Confit de poires caramélisées et gel de Pedro Ximenez

La Seiche grillée au feu de bois
Farfalline à l’encre de seiche et parmesan, légumes de saison

Tartare de fruits exotiques, moelleux au citron et cacahuètes 
caramélisées, ganache montée à la vanille Bourbon

26€                               

24€                               

12€                               

19€                               

32€                               

13€                               

16,50€
18€

28€                               

12€                               

Les Noix de coquilles Saint-Jacques rôties, 
Carotte et butternut grillés, beurre blanc au sarasin, fraîcheur 
de couteaux et chair de crabe 

La Côte de cochon française, 300 gr 
Cave de maturation | Garniture et sauce au choix

Le Chocolat
Ganache au café, crémeux au chocolat « Caraïbe » de chez 
Valrhona, brownies chocolat noir et raisin, granité café-cognac

Panier d’huîtres - 6 huîtres de Mr Papin n°2
Panier d’huîtres - 6 huîtres Gillardeau n°3

La pêche du jour
Marmite de poissons rôtis, palourdes, bisque au safran du 
Poitou et bière de la brasserie « Thiefine », légumes d’automne

La Poire
Dôme à la vanille, poire confite, financier au citron, pickles de 
poire et streuzel aux amandes

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS




