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LE CLASSIQUE CLUB SANDWICH / THE CLASSIC CLUB SANDWICH 26€

Servi avec des frites fraiches maison ou salade
Served with homemade fries or salad

FIVE « CAESAR SALAD »/ FIVE « CAESAR SALAD » 26€

au poulet croustillant

With crispy chicken

FIVE « CAESAR SALAD »/ FIVE « CAESAR SALAD » 26€
Au gambas
With prawns

LOMELETTE AUX OEUFS BIO DE PROVENCE / ORGANIC-EGG OMELETTE 24€

Blanche, baveuse, aux herbes, bacon, fromage, champignons,...
White, runny, with herbs, bacon, cheese, mushrooms,...
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SMASH CHEESEBURGER / SMASH CHEESEBURGER
Pain hyper moelleux, viande boeuf « Angus », cheddar, frites fraiches maison
Super soft bread, Angus beef, cheddar, homemade French fries

Les suppléments / Extras :

Fromage - Cheese 4€

Bacon 5€

Angus beef 6€

TARTARE DE BEUF AU COUTEAU PREPARE MINUTE
PREPARED BEEF TARTAR « AU COUTEAU »

Servi avec des frites fraiches maison ou salade

Served with homemade French fries or salad

PLANCHE DE SAUMON FUME / SMOKED SALMON PLATTER

Avec citron vert et toast
With lime and toast

27€

26€

26€
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CROQUE-MONSIEUR A LATRUFFE/TRUFFLE CROQUE-MONSIEUR 26€
Servi avec salade et frites fraiches maison
Served with salad and homemade French fries
PASTA PENNE SANS GLUTEN / GLUTEN FREE PENNE PASTA 28€

Sauce de votre choix : Pesto alla Genovese ou Pomodoro alla Stracciatella e basilico
Sauce ofyour choice : Pesto alla Genovese or Pomodoro alla Stracciatella e basilico

COEUR DE LAITUE / LETTUCE 1€

FRITES FRAICHES MAISON / HOMEMADE FRIES e

La carte du restaurant est egalement disponible de 12h a 14h et de 19h a 22h en chambre,
nhesitez a contacter le roomservice pour plus d'informations.

The restaurant menu is also available from 12:00am to 02:00pm and 7:00pm to 10:00pm in the room,

please contact the roomservice for more information.



ROOM
é@w\w@

ANANAS FRAIS TRANCHE / FRESH SLICED PINEAPPLE 14€
Menthe fraiche

Fresh mint

CREMEUX CITRON / LEMON CREAM 14€

Sable a la noix de coco, petites meringues
Coconut shortbread, mini meringues

MOUSSE AU CHOCOLAT « TOBLERONE » / TOBLERONE CHOCOLATE MOUSSE ~ 14€

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS DE SAISON /SEASONAL FRESH FRUIT PLATTER 16€
ASSORTIMENT DE GLACES ETSORBETS / ICE CREAMS AND SORBETS  4€/1 boule/scoop
Vanille, cafe, chocolat, noisette, citron, peche, mandarine, 9€/2 boules/scoops
framboise, noix de coco, mangue 10€/3 boules/scoops

Vanilla, coffee, chocolate, hazelnut, lemon, peach, mandarin,
raspberry, coconut, mango
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Moet & Chandon brut Impeérial

Veuve Clicquot brut Carte Jaune
R de Ruinart

Ruinart Blanc de Blancs

Moet & Chandon brut Impérial rosé
Laurent-Perrier brut rose
Billecart-Salmon brut rose

Ruinart brut rose

Dom Pérignon

12¢l
N.M 21€
N.M
N.M
N.M

12¢l
N.M 24€
N.M
N.M
N.M

2010

75cl
125€
145€
150€
235€

75cl
145€
175€
195€
210€

75cl
550€
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12cl 75cl

Prosecco Astoria DOCG - « Fano Asolo » - Extra Brut N.M 16€ 80€
@ Grattamacco - Bolgheri Vermentino - (Toscane) - Blanc/White 2013 145€
@ Poggio di Sotto - Rosso Di Montalcino - (Toscane) - Rouge/Red 2009 245€
Cape Mentelle - Sauvigon blanc - « Semillon » - Blanc/White 2017 20€

Clos de Los Siete « Vallee de Uco - Mendoza » - Domaine Michel Rolland - Rouge/Red 2017 80€

12cl 75cl
|GP Cotes de Provence - Teres - Chateau du Rouet 2018 10€ 45€
@ Cotes de Provence - Chateau Miraval 2019 16€ 80€

Cotes de Provence - Domaines Ott - Chateau de Selle 2019 105€
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|GP Cotes de Provence — Teres - Chateau du Rouet
Cotes de Gascognes - « Ode a la joie » - Domaine Joy
@ Cotes de Provence - Figuiére « Premiére » - Famille Combard

@ Cotes de Provence - Chateau La Tour L’Eveque

Cotes du Rhone - « Per El » - Domaine Saladin

Crozes—Hermitage - « Elixir » - Domaine Christelle Betton
Condrieu - « Volan » - Domaine Du Chene

Coteaux-du-Giennois - « Alchimie » - Domaine des Terres Blanches
S Pouilly—Fumé -« FIoriIége » - Domaine Jonathan Didier Pabiot

@ Sancerre - Domaine Vacheron

Bourgogne Aligote - « Le Grand A » - Domaine David Moret
& Chablis - Domaine Christian Moreau

Auxey Duresses - Domaine Agnes Paquet

2020
2019
2019
2016

2016
2017
2017

2019
2018
2019

2019
2019
2017

12cl
10€

15€

12cl
12€

12cl

17€

75cl
45€
65€
70€
80€

75¢l

55€

75€
140€

75cl

55€
77€
86€

75¢l
70€
85€
110€
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|GP Cotes de Provence - Teres - Chateau du Rouet
Cotes de Provence - Chateau La Coste « Les pentes douces »
Cotes de Provence - Figuiére « Premiere » - Famille Combard

Cotes-du-Rhone - Réeserve - Domaine Perrin & Fils
Saint-Joseph - Domaine du Chéne
Chateauneuf-du-Pape - Domaine de Beaurenard

Saint-Chinian - « Cuvee Cébenna » - Domaine les Eminades

Saumur - Chateau de Fosse Seche « Eolithe »

Sancerre - « \/incengétorix » - Domaine Vincent Goudry

N.M
2015
2017

2018
2017
2016

2017

2016
2017

12cl
10€

17€

12cl
12€

75cl
45€
75€
80€

75cl
50€
78€
100€

75cl
65€

75cl
65€
75€
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Santenay - Domaine Jean Baptiste Jessiaume
Bourgogne Pinot Noir - Domaine Guy Amiot
Hautes-Cotes-Beaune - Domaine Billard Pere & Fils
Auxey-Duresses - Domaine Agnes Paquet

Haut-Meéedoc de Giscours

Saint-Julien - Duluc de Branaire-Ducru - Chateau Branaire-Ducru
Saint-Estephe - Les Pelerins de Lafont-Rochet - Chateau Lafon-Rochet
Saint-Emilion - Murmure de Larcis Ducasse - Chateau Larcis Ducasse
Pauillac - Chateau Pédesclaux - Seme Grand Cru Classé

Margaux - Chateau Marquis de Terme - 4eme Grand Cru Classé

Pour davantage de choix, notre carte des vins est a votre disposition.

2018
2017
2020
2017

2014
2014
2015
2012
2014
2012

For a wider selection, please feel free to ask for our wine list.

12cl

14€

75cl
VAR
75€
90€
110€

75¢l
100€
110€
115€
120€
135€
170€



