
Menu momeNt
_

Entrées

RAVIOLES DE CÊPES AUX PETITS OIGNONS
Jambon d’agneau « Fénalar », cappucino butternut - muscade

14€

OEUF DE POULE VAPEUR
Topinambour crémeux et croustillant, huile de noisette

12€

LE CEVICHE NU
Au poisson de nos côtes

14€

.

. . . . . . . . .

Plats

VOLAILLE RÔTIE EN VIENNOISE À L’ESTRAGON
Potimarron confit, sauce hollandaise au vin jaune

24€

POISSON DU MOMENT RÔTI
Embeurrée de choux au poivre de Madagascar, réduction de carotte-curcuma

26€

GNOCCHIS DE POMME DE TERRE ET NOISETTES
Fricassé de légumes saisonniers, bouillon de légumes réduit aux épices brunes 

22€

BLANQUETTE DE VEAU D’AUTOMNE
Jardinière de légumes croquants, champignons de saison et riz pilaf

28€ (supplément 4€ au menu)

SALADE CÉSAR DE HOMARD BLEU
Cuisse de volaille rôtie liée d’une sauce césar, feuilles de romaine croquantes

28€ (supplément 4€ au menu)

. . . . . . . . .

Desserts

PASTAGA
Entremet chocolat blanc, fruit de la passion et graine de fenouil

10€

PAVLOVA À LA MANGUE
Crème montée au gingembre et citronnelle

12€

CAFÉ ou THÉ GOURMAND
Pavlova framboise, chou Lille-Oaxaca, tarte tatin, clafoutis mirabelle

12€

En deux services, 35€
EN trois services, 44€

_

_Bienvenue
chez NU

Découvrez notre carte déjeuner !


