
LES
PLANCHES 

APÉRO 
Planche Charcuterie/9
Jambon cru Speck, jambon cuit italien aux herbes,
Spianata Picante, pâté de campagne 

Planche de fromages/9
Comté AOP 8 mois d'affinage, Tomme de
Savoie IGP, Reblochon de Savoie IGP,
Rocamadour AOP

Planche mixte/17
Jambon cru Speck fumé, jambon cuit italien
aux herbes, Spianata Picante, pâté de
campagne, Comté AOP 8 mois d'affinage,
Tomme de Savoie IGP, Reblochon de Savoie
IGP

Croust'i planche/17
Mozza Stick, croquettes de
camembert, churros de pomme de
terre, crevettes croustillantes, spicy
mayo, sauce BBQ maison.

Planche Gigi/17
Coeur de burrata, jambon speck fumé,
jambon cuit italien aux herbes, mozza
stick, tartare de tomates et parmesan.
, 

NOS
MENUS

plat unique/15
Entrée + plat ou Plat + Dessert/20,5

Entrée + Plat + Dessert/26

Menu Loft

plat unique/10,5
Entrée + plat ou Plat + Dessert/13

Entrée + Plat + Dessert/15,5

Menu du jour
Uniquement le midi, du lundi au vendredi,

hors jours fériés, quantité limité, voir ardoise 

Menu mini Lofteurs 10€
Steak haché ou bâtonnets de poissons panés ou

NUGGETS
Garniture:  frites maison ou petite salade

Glaces 2 parfum
 ou

crêpe ou gaufre/sucre ou Nutella 



LES
ENTRÉES

ENTRÉE SEULE À 8€ 

SALADES/
BO-BUN/POKÉ 

Loft

camembert rôti/8,5 miel et thym, pain toasté inc lus au menu +3€
Le saumon fumé/8 crémeux de citron jaune, mousseline citron vert, pain toasté

La petite salade asiatique/8
mélange de crudités, sauce poké, crevettes croustillantes, spicy mayo 

Salade italienne/8 tomates aux hèrbes et coeur de burrata

carpaccio de boeuf/8 marinade balsamique et pétales de parmesan

Salade César/15
Salade romaine, filet de poulet pané, tomates cerises, parmesan,
crôutons, oeuf poché, sauce César

Loft

Salade chèvre/15
salade mixte, toast pesto et chèvre, tomates cerises, radis, noix,
vinaigrette

Salade Gigi/15
salade mixte, dès de saumon fumé, tomates cerises, carottes, mangues,
coeurs de burrata, vinaigrette 

Poké/15

 Riz vinaigré, avocat, mangue, choux rouge,
radis, fèves, graines de sésame, sauce poké 

Base

Protéine au choix 
Thon mariné mi cuit
Dès de saumon fumé
poulet mariné 

Bo-Bun/15
 Salade mixte, vermicelle de riz, carottes,

choux rouge, radis champignons de paris, soja,
sauce asiatique

Base

Protéine au choix 
Thon mariné mi cuit
Dès de saumon fumé

poulet mariné 

Loft

Loft



LE COIN 
DU 

BOUCHER

Bavette d'aloyau Min 200g, confit d'échalotes 

pavé de rumsteack min 200g,

belle entrecôte min 300g

souris d'agneauHaricots blanc, Guanciale et jus d'agneau 

Suprême de volaille label rouge

Tartare de boeuf au couteau

carpaccio xl

LES 
BURGERS

15
15

20
15

incluse au menu +5€

Suprême de volaille Label Rouge, sauce crémeuse aux
champignons de Paris, frites maison.

15

viande de race charolaise, 180g
15

Le classic: échalotes, persils, câpres, marinade
tartare

L'italien: Tomates confites, parmesan, pesto,
pignons de pin, échalottes

viande de race charolaise, 180g
15

Parmesan: Marinade balsamique et pétales de
parmesan

Stracciatella: Marinade balsamique et coeur de
burrata 

version XL double steack +5€

Burger original 
Buns artisanal, sauce BBQ maison, viande de boeuf charolaise 150g,
cheddar fondu, cornichons, salade 

15

burger italien
Buns artisanal, viande de boeuf charolaise 150g, salade, mozarella,
tartare de tomates, sauce gorgonzola

15

burger montagnard
Buns artisanal, viande de boeuf charolaise 150g, Reblochon de Savoie
AOP, oigons frits, cornichons, lard grillé salade

15
cheesy burger 
Buns artisanal, viande de boeuf charolaise 150g, Reblochon de Savoie
AOP, emmental, sauce gorgonzola, cornichons, salade

15
burger poulette
Buns artisanal, filet de poulet mariné, spicy mayo, emmental, tartare
de tomates, salade 

15

burger végé
choisissez votre burger, nous remplaçons la viande par une galette de
légumes maison. 

15

Loft



LA  MARÉE

Loft

fish and chips/15
cabillaud pané sauce béarnaise et frites maison 

tataki de thon/15
servis mi-cuit, pousse d'épinards, spicy mayo 

le saumon en papillote/15
pavé de saumon en papillote, mélange de légumes
et herbes fraîches, riz à la tomate épicé 

Filet de bar/15
filet de bar snacké à l'unilatérale, sauce chimichurri, garnitures au choix

LES PÂTES

pâtes fermières/ 15
Rigatoni à la crème de champignons de Paris poulet mariné, parmesan

pâtes italiennes/ 15
Rigatoni, sauce tomate façon arrabiata, coeur de burrata 

Loft


