
GRIGNOTAGES

TARTE FINE D’OIGNON DOUX  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

Salade folle d‘herbes et de pousses

TEMPURA DE JEUNES LÉGUMES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

Sauce ponzu onctueuse 

TORTILLAS DE CREVETTES GRISES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

Pistou de printemps, radis et fromages frais 

TORTILLAS DE HOMARD BLEU  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18€

Pistou de printemps, radis et fromages frais 

BURRATA TRUFFÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24€

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS ROMAIN OLIVIER  . . . . . . . . . . . . 17€

ENTRÉES 

SOUPE GLACÉE DE PETITS POIS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18€

Garniture de printemps et boeuf maturé fumé

TATAKI DE VEAU FRANÇAIS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19€

Premières tomates

TIRADITO DE POISSON BLEU AUX RADIS ET GROSEILLES  . . . . . . . . 16€

CEVICHE VERT DE ROUGET  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18€

Garniture d’été

SALADE 

CAESAR AU HOMARD BLEU  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28€

Feuilles de romaines croquantes, cuisse de volaille rôtie en sauce 
Caesar, homard bleu, parmesan  

Végétarien

Bienvenue
chez NU

_

DU MARDI AU SAMEDI 

12h - 14h30
20h - 21h30
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PLATS 

DORADE SÉBASTE EN CHERMOULAH  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28€

Barigoule d’artichauts poivrade, semoule fraicheur

ENCORNETS POÊLÉS EN SOFRITO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28€

Bolognaise de chorizos frais, pâtes liées à la bisque de homard

FILET DE PINTADE FERMIÈRE, VIENNOISE MASSALA  . . . . . . . . . . . . .28€

Vierge de printemps et riz parfumé

BLANQUETTE DE VEAU CONFIT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30€

Jardinière de légumes croquants 

TAJINE VÉGÉTAL AU RAZ EL HANOUT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23€

Semoule fraicheur

TRÈS GRANDS PLATS À PARTAGER !

GAMBAS BLACK QWEHLI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  65€/deux couverts

Risotto ala milanese, vierge de fèves et olives

CÔTES DE BOEUF HAUTS-DE-FRANCE BAHARAT  . . . 98€/deux couverts

Oignons grillés, frites 

CÔTE DE VEAU EN MOLE DE ALMENDRAS   . . . . . . . . .72€/deux couverts

Légumes nouveaux grillés, riz parfumé
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DESSERTS

PAVLOVA AUX FRAMBOISES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

OMELETTE NORVÉGIENNE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

Rhubarbe et vanille de Madagascar

LILLE-OAXACA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

Choux farcis d’un crémeux au chocolat noir, canelle et piment

BISCUIT FRAISE CHANTILLY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

SWEET DRINKS

COCKTAIL 

Roasted Rhum  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

Irish Coffee  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

ITALIE, MOSCATO D’ASTI , VIETTI 2018 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48€/75cl

4cl

BUMBU XO (BARBADE)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€

CAOL ILA 12ANS (ECOSSE)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€

COGNAC LA GUILDE PETIT CHAMPAGNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18€

ARMAGNAC « CLÉS DES DUCS VSOP »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10€

LIMONCELLO « RECETTE DE RÉMY»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€

 


