
Œ u f  p a r f a i t ,  e s p u m a  d e  p o t i m a r r o n ,  h u i l e
v i e r g e  d e  c é l e r i ,  c r o u s t i l l a n t  à  l a  n o i x

COURGE RÔTIE À LA NOIX2 3 , 0 0 €  

CHAMPIGNON EN DIFFÉRENTES TEXTURES
P a n n a  c o t t a  e t  p o ê l é e  d e  c h a m p i g n o n s ,  s p o n g e
c a k e  a u  p e r s i l ,  c r è m e  c h a m p i g n o n  a u  c a f é ,
c r u m b l e  à  l a  n o i x  d e  c a j o u

1 6 , 0 0 €

CARTE D’AUTOMNE

N O S  

E N T R É E S

N O S  

P L A T S

TRUITE DU FRAIS BARIL RÔTIE
S a u c e  a u  m u n s t e r  v o s g i e n ,  n a v e t  b r a i s é  a u  m i e l

d u  P o t e t ,  l é g u m e s  d e  s a i s o n ,  t u i l e  d e  r i z

2 4 , 0 0 €

PALERON DE VEAU CUIT 12H00
J u s  c o r s é  a u x  4  é p i c e s ,  p a l e t  d e  p o m m e  d e

t e r r e  c o n f i t  a u  b e u r r e  d e  t h y m ,  r a d i s  g l a c é s

2 4 , 0 0 €

SUPRÊME DE PINTADE CUIT BASSE TEMPÉRATURE
C r o m e s q u i s  d e  c u i s s e  d e  p i n t a d e  e t  c e r f e u i l ,  s a u c e

s u p r ê m e  a u  v i n  j a u n e ,  p o i r e  p o c h é e  a u  v i n  r o u g e

2 4 , 5 0 €  

N O S  

D E S S E R T S

TIRAMISU REVISITÉ AUX NOISETTES GRILLÉES
C a f é  e t  a m a r e t t o ,  b i s c u i t  c u i l l e r  a u x  n o i s e t t e s
t o r r é f i é e s ,  c r è m e  l é g è r e  a u  c a f é ,  g e l é e  a m a r e t t o

1 1 , 0 0 €  

ENTREMET CHOCOLAT-MÛRES
M o u s s e  a u  c h o c o l a t  n o i r  7 4 % ,  b i s c u i t  s t r e u s e l
c a c a o ,  c o n f i t  m û r e  a c i d u l é ,  g a n a c h e  m o n t é e  à
l a  v a n i l l e ,  s o r b e t  f r a m b o i s e s .

1 1 , 0 0 €  

À FLEUR DE POMME
P o m m e  c o n f i t e ,  c r è m e  d i p l o m a t e  à  l a  f l e u r
d ’ h i b i s c u s ,  s a b l é  b r e t o n  à  l a  c h â t a i g n e ,  g e l
p o m m e  v e r t e

1 0 , 0 0 €  

CAFÉ GOURMAND DU LIDO
A s s o r t i m e n t  d e  4  m i n i  d o u c e u r s  s u r p r i s e s

1 2 , 0 0 €  

SÉLÉCTION DE FROMAGES
F r o m a g e s  d e  l a  m a i s o n  L O H R O  -  M e i l l e u r s
O u v r i e r s  d e  F r a n c e  e t  M a î t r e s  A f f i n e u r s

1 3 , 0 0 €  

MAGRET FUMÉ 
P u i s  r o u l é  a u  p o i v r e  b l a n c  d e  P e n j a ,  g e l é e  e t
c o u l i s  d e  c a s s i s ,  c h u t n e y  e t  t u i l e s  d e  p o i r e  

1 7 , 0 0 €

F a r ç i e  a u  c h o r i z o  e t  c h è v r e ,  c r è m e  m o n t é e  a u
c h è v r e  f r a i s ,  c o n d i m e n t  p o i v r o n

GALANTINE DE VOLAILLE RÔTIE 1 6 , 5 0 €

CARPACCIO DE POUPLE
M a y o n n a i s e  b e t t e r a v e ,  p u r é e  d e  v i t e l o t t e  e t
c i t r o n  v e r t ,  p i c k l e s

1 8 , 5 0 €



CARTE D’AUTOMNE

Entrée + Plat + Dessert 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 

Uniquement les midis en semaine 
-

à composer à partir de l'ardoise du moment

Menu Retour du marché

24,00€

28,00€

Option fromage : + 5,00€

Fish & chips
ou 

Burger maison / frites 

1 boule de glace

      1 sirop ou 1 diabolo ou 1 limonade

- 12 ans 1 5 , 5 0 €
Menu Apprenti Bistronome

Nos recettes et nos menus forment un ensemble visuel et gustatif indissociable et ne peuvent donc pas être modifiés.
Régimes particuliers et allergies, merci de consulter le registre des allergènes à votre disposition.

L A  S É L E C T I O N  D E  P R O D U I T S
L O C A U X

"De la fourche à la fourchette"

Les plantules (Épinal)

Pisciculture du Frais Baril (Xertigny) 

La Belle Marée - fruits, légumes, poissons (Remiremont)

Charcuterie Pierrat (Le Tholy)

Fromage de la ferme des Plombes 

(Xonrupt-Longemer)

Glaces des Vosges (Gérardmer)

Les Petits Crus Vosgiens (Gérardmer)

Boulangerie Les P'Tites douceurs (Gérardmer)

Miel du Rûcher du Potet (St Nabord)

La ferme du bien-être (Le Tholy)

Champignons (Gérardmer et Haut du Theim)

Maison Lorho (Moyenmoutier)

et tant d'autres...

L A  S É L E C T I O N  D E
P R O D U I T S  L O C A U X

Menu Bistronomique
42,00€

un plat à la carte

un assortiment de
fromage : + 5,00€

un dessert à la carte

une entrée à la carte 

Vous avez la possibilité de piocher : 

+

+

+

46,00€ 

58,00€ 

65,00€

amuse bouche / entrée / plat / dessert 

amuse bouche / deux entrées / plat / dessert  

Uniquement les soirs 
et les dimanches midi

 - à commander avant 
13h15 et 20h15 -

amuse bouche / deux entrées / plat
 / fromage / dessert  

Menu en 4 temps (pour une personne)

Menu en 5 temps (pour une personne)

Menu en 6 temps (pour une personne)

Menu Table du Lido 


