
L a b n e h ,  h u i l e  d e  c o r i a n d r e ,  a m a n d e s  t o r r é f i é e s
FALAFELS AUX HERBES 1 6 , 5 0 €

H a l l o u m i ,  t o m a t e s  c o n f i t e s  e t  a s p e r g e s ,
s a u c e  c h i e n  e t  r o q u e t t e  

ARANCINI VÉGÉTAL2 4 , 0 0 €  

CARTE D’ÉTÉ

P e s t o  a u x  h e r b e s ,  p a i n  d e  c a m p a g n e  t o a s t é
TOMATE BURATTA 1 3 , 5 0 €  /  1 7 , 5 0 €

N O S  

E N T R É E S

SALADE VOSGIENNE 
S a l a d e  b a t a v i a ,  p o m m e s  d e  t e r r e  r ô t i e s ,  l a r d o n s ,
c r o û t o n s ,  o e u f  p a r f a i t ,  v i n a i g r e t t e  c r é m é e  

1 4 , 5 0 €  /  1 8 , 5 0 €

TARTARE DE BOEUF À L’ASIATIQUE
F r i t e s  r u s t i q u e s  m a i s o n ,  s a l a d e  

1 7 , 5 0 €  /  2 4 , 0 0 €

e n t r é e p l a t

1 7 , 0 0 €ÉGLEFIN SAUMURÉ À LA BETTERAVE
G a s p a c h o  c r é m é  à  l a  c o u r g e t t e  e t  a r t i c h a u t ,
r a t a t o u i l l e  g l a c é e  e t  h u i l e  d ’ a n e t h  

N O S  

P L A T SFILET DE BAR CUIT SUR LA PEAU
T i a n  p r o v e n ç a l  e t  s a u c e  v i e r g e  a c i d u l é e

2 4 , 5 0 €

BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD
A b r i c o t  e t  r o m a r i n ,  p o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e s ,  

j u s  d e  c a n a r d  e t  g r i o t t e s  

2 5 , 0 0 €

BURGER DE L’ÉTÉ
S a u c e  m o z z a r e l l a ,  p e s t o  v e r t ,  f i l e t  d e  p o u l e t

p a n é  a u x  c o r n  f l a k e s ,  a v o c a t  r ô t i ,  r o q u e t t e

2 4 , 0 0 €  

TENTACULE DE POULPE GRILLÉE
A ï o l i  t o m a t é  e t  f e n o u i l  r ô t i

2 7 , 5 0 €  
+  2 €  e n  m e n u

N O S  

D E S S E R T S

CERISE - NOISETTE - CHOCOLAT NOIR (sur assiete)
M o u s s e  c e r i s e ,  b i s c u i t  m o e l l e u x  n o i s e t t e ,
n a m e l a k a  c h o c o l a t  n o i r ,  g a n a c h e  m o n t é e  v a n i l l e  

1 1 , 0 0 €  

PÊCHE MELBA REVISITÉE - FRAMBOISE - BASILIC (sur assiette)  
S p o n g e  c a k e  b a s i l i c ,  c o m p o t é e  d e  p ê c h e ,
m o u s s e  p ê c h e  e t  i n s e r t  f r a m b o i s e  b a s i l i c  

1 1 , 0 0 €  

ABRICOT - LAVANDE - VANILLE POP CORN (en verrine) 
A b r i c o t s  r ô t i s  a u  m i e l  d u  P o t e t ,  c r o q u a n t  p o p
c o r n ,  p a n n a  c o t t a  l a v a n d e

1 0 , 0 0 €  

EXOTIQUE - CHOCOLAT BLANC (en verrine)
M o u s s e  c h o c o l a t  b l a n c ,  c o n f i t  d e  f r u i t s
e x o t i q u e s ,  b i s c u i t  m a d e l e i n e ,  c r é m e u x  p a s s i o n

1 0 , 0 0 €  

ASSORTIMENT DE FROMAGE
F r o m a g e s  d e  l a  m a i s o n  L O H R O  -  M e i l l e u r s
O u v r i e r s  d e  F r a n c e  e t  M a î t r e s  A f f i n e u r s

1 3 , 0 0 €  



Filet de poisson blanc pané / légumes 
ou 

Burger maison / frites 

1 boule de glace

      1 sirop, 1 diabolo ou 1 limonade

- 12 ans 1 5 , 5 0 €
Menu Apprenti Bistronome

Nos recettes et nos menus forment un ensemble visuel et gustatif indissociable et ne peuvent donc pas être modifiés.
Régimes particuliers et allergies, merci de consulter le registre des allergènes à votre disposition.

L A  S É L E C T I O N  D E  P R O D U I T S
L O C A U X

"De la fourche à la fourchette"

Les plantules (Épinal)

Pisciculture du Frais Baril (Xertigny) 

La Belle Marée - fruits, légumes, poissons (Remiremont)

Charcuterie Pierrat (Le Tholy)

Fromage de la ferme des Plombes 

(Xonrupt-Longemer)

Glaces des Vosges (Gérardmer)

Les Petits Crus Vosgiens (Gérardmer)

Boulangerie Didierlaurent (Gérardmer)

Boulangerie Les P'Tites douceurs (Gérardmer)

Miel du Rûcher du Potet (St Nabord)

Champignons (Gérardmer et Haut du Theim)

Maison Lorho (Moyenmoutier)

et tant d'autres...

L A  S É L E C T I O N  D E
P R O D U I T S  L O C A U X

Menu Bistronomique
42,00€

un plat à la carte

un assortiment de
fromage : + 5,00€

un dessert à la carte

une entrée à la carte 

Vous avez la possibilité de piocher : 

+

+

+

CARTE D’ÉTÉ

52,00€ 

62,00€ 

76,00€

deux entrées / un plat / un dessert  - à la carte

deux entrées / un plat / le fromage / un dessert  
- à la carte

Uniquement les soirs 
et les dimanches midi

 - à commander avant 
13h15 et 20h15 -

deux entrées / deux plats / le fromage / un dessert  
- à la carte

Menu en 4 temps (pour une personne)

Menu en 5 temps (pour une personne)

Menu en 6 temps (pour une personne)

Entrée + Plat + Dessert 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 

Uniquement les midis en semaine 
-

à composer à partir de l'ardoise du moment

Menu Retour du marché

24,00€

28,00€

Option fromage : + 5,00€

Menu Table du Lido



L a b n e h ,  c o r i a n d e r  o i l ,  r o a s t e d  a l m o n d s
HERB FALAFELS 1 6 , 5 0 €

H a l l o u m i ,  c a n d i e d  t o m a t o e s  a n d
a s p a r a g u s ,  d o g  s a u c e  a n d  a r u g u l a  

VEGETABLE ARANCINI2 4 , 0 0 €  

SUMMER CARD

H e r b  p e s t o ,  t o a s t e d  c o u n t r y  b r e a d
TOMATE BURATTA 1 3 , 5 0 €  /  1 7 , 5 0 €

U S  
E N T R I E S

VOSGIAN SALAD 
B a t a v i a  s a l a d ,  r o a s t e d  p o t a t o e s ,  b a c o n ,
c r o u t o n s ,  p e r f e c t  e g g ,  c r e a m y  v i n a i g r e t t e  

1 4 , 5 0 €  /  1 8 , 5 0 €

ASIAN-STYLE BEEF TARTAR
H o m e m a d e  r u s t i c  f r i e s ,  s a l a d  

1 7 , 5 0 €  /  2 4 , 0 0 €

e n t r a n c e p l a t

1 7 , 0 0 €BEET-BRINED HADKIT
C r e a m e d  g a z p a c h o  w i t h  z u c c h i n i  a n d
a r t i c h o k e ,  f r o z e n  r a t a t o u i l l e  a n d  d i l l  o i l  

U S  
P L A C ESEARCH FILLET COOKED ON THE SKIN

P r o v e n ç a l  t i a n  a n d  t a n g y  v i r g i n  s a u c e

2 4 , 5 0 €

DUCK BREAST SKEWER
A p r i c o t  a n d  r o s e m a r y ,  n e w  p o t a t o e s ,  d u c k  j u i c e  a n d

m o r e l l o  c h e r r i e s  

2 5 , 0 0 €

SUMMER BURGER
M o z z a r e l l a  s a u c e ,  g r e e n  p e s t o ,  c h i c k e n  f i l l e t

b r e a d e d  w i t h  c o r n f l a k e s ,  r o a s t e d  a v o c a d o ,  a r u g u l a

2 4 , 0 0 €  

GRILLED OCTOPUS TENTACLE
T o m a t o  a n d  r o a s t e d  f e n n e l  a i o l i

2 7 , 5 0 €  
+  2 €  a n d  m e n u

U S  
D E S S E R T S

CHERRY - HAZELNUT - DARK CHOCOLATE (on plate)
C h e r r y  m o u s s e ,  s o f t  h a z e l n u t  b i s c u i t ,  d a r k
c h o c o l a t e  n a m e l a k a ,  w h i p p e d  v a n i l l a  g a n a c h e  

1 1 , 0 0 €  

PEACH MELBA REVISITED - RASPBERRY - BASIL (on plate)  
B a s i l  s p o n g e  c a k e ,  p e a c h  c o m p o t e ,  p e a c h
m o u s s e  a n d  r a s p b e r r y  b a s i l  i n s e r t  

1 1 , 0 0 €  

APRICOT - LAVENDER - VANILLA POPCORN (in glass) 
R o a s t e d  a p r i c o t s  w i t h  P o t e t  h o n e y ,  c r u n c h y
p o p c o r n ,  l a v e n d e r  p a n n a  c o t t a

1 0 , 0 0 €  

EXOTIC - WHITE CHOCOLATE (in glass)
W h i t e  c h o c o l a t e  m o u s s e ,  e x o t i c  f r u i t  c o n f i t ,
m a d e l e i n e  b i s c u i t ,  p a s s i o n  f r u i t  c r e a m

1 0 , 0 0 €  

ASSORTMENT OF CHEESE
C h e e s e s  f r o m  L O H R O  -  M e i l l e u r s  O u v r i e r s  d e
F r a n c e  a n d  M a s t e r  R e f i n e r s

1 3 , 0 0 €  



Breaded white fish fillet / vegetables 
or 

Homemade burger / fries 

1 scoop of ice cream

      1 syrup, 1 diabolo or 1 lemonade

- 12 years 1 5 , 5 0 €

Apprentice Bistronome Menu

Our recipes and menus form an inseparable visual and taste whole and therefore cannot be modified. Special diets
and allergies, please consult the allergen register available to you.

T H E  S E L E C T I O N  O F  L O C A L
P R O D U C T S

“From farm to fork”

Seedlings (Épinal) Pisciculture du Frais Baril (Xertigny) La

Belle Marée - fruits, vegetables, fish (Remiremont) Pierrat

charcuterie (Le Tholy) Cheese from the Ferme des Plombes

(Xonrupt-Longemer) Glaces des Vosges (Gérardmer) Les

Petits Crus Vosges (Gérardmer) Didierlaurent Bakery

(Gérardmer) Les P'Tites Douceures Bakery (Gérardmer)

Honey from Rûcher du Potet (St Nabord) Mushrooms

(Gérardmer and Haut du Theim) Maison Lorho

(Moyenmoutier) and many others...

T H E  S E L E C T I O N  O F
L O C A L  P R O D U C T S

Bistronomic Menu
42,00€

an a la carte dish

an assortment of
cheese: + €5.00

an a la carte dessert

an à la carte entry 

You have the possibility to draw: 

+

+

+

SUMMER CARD

52,00€ 

62,00€ 

76,00€

two starters / one main course / one dessert - à la carte

two starters / one main course / cheese / one
dessert  

- à la carte

Only evenings and Sunday lunchtimes

 - to order before 
1:15 p.m. and 8:15 p.m. -

two starters / two main courses / cheese / dessert  
- à la carte

4-course menu (for one person)

5-course menu (for one person)

6-course menu (for one person)

Starter + Main course + Dessert 

Starter + Main course or Main course + Dessert 

Weekday lunchtimes only 
-

to compose from the slate of the moment

Market Return Menu

24,00€

28,00€

Cheese option: + €5.00

Lido Table Menu


