
M E N U  D U  M I D I

H O U M O U S ,  g a r n i t u r e  d u
m o m e n t .

Les entrées
7 € 7 €

4 . 5 €

L A B N E H  ( f r o m a g e  b l a n c  à
l ’ a i l ) ,  g a r n i t u r e  d u  m o m e n t .

T R O I S  F A L A F E L S ,  c r è m e  
d e  s é s a m e / a i l / c i t r o n .

LISTE DES ALLERGÈNES AU BAR

C O C H O N  M I J O T E  F A Ç O N  O S S O   
B U C C O ,  f r i t e s  1 7 €

1 7 , 5 €

LA CARTE DE MAI

1 3 , 5 €

1 4 , 5 €

S A N D W I C H  F A L A F E L S ,  
b o u l e t t e s  d e  p o i s  c h i c h e s  &
m a ï s ,  p o u s s e s  d ’ é p i n a r d s ,
c h o u ,  o i g n o n s  r o u g e s ,  p i c k l e s
d e  c o r n i c h o n s ,  h e r b e s ,  c r è m e
d e  s é s a m e ,  f r i t e s .

S A N D W I C H  K E F T A S ,
b o u l e t t e s  d e  b œ u f  a u x  é p i c e s ,
p o u s s e s  d ’ é p i n a r d s ,  c h o u ,
o i g n o n s  r o u g e s ,  p i c k l e s  d e
c o r n i c h o n s ,  h e r b e s ,  c r è m e  d e
s é s a m e .  F r i t e s .

1 8 €C H E E S E B U R G E R ,  p a i n
b u r g e r ,  s t e a k  h a c h é  d e
1 8 0 g r ,  p i c k e l s  d e  c o r n i c h o n s ,
s a u c e  c o c k t a i l ,  c h e e d a r
t r a n c h é ,  s a u c e  c h e e d a r  e t
f r i t e s .  

A I L E  D E  R A I E ,  q u i n o a  e t
l é g u m e s  v e r t s

1 7 €
E S C A L O P E  A  L A
M I L A N A I S E ,  f r i t e s .

T A R T A R E  D E  B O E U F ,
f r i t e s ,  c h o r i z o .

1 6 , 5 €

1 5  €F R I T T A T A  A S P E R G E S  E T
C H E V R E

1 5 €
F A L A F E L   B O W L ,
s t r a c i a t t e l a  e t  l é g u m e s
r ô t i s

LE PLAT DE LA SEMAINE
L e n t i l l e s  c o r a i l s  a u x  l é g u m e s  v e r t s ,
f è v e s ,  p o i s  g o u r m a n d s ,  p e t i t s  p o i s ,
s a u m o n  m i - c u i t  &  s a u c e  e s t r a g o n  

1 7  €



Les Gourmandises sucrées
P A N N A  C O T T A  à  l a  f l e u r
d ’ o r a n g e r .

6 €

nos boissons maison (sans alcool)
TRÈS FRAIS. 25cl.

Nos bières pression

P R E M ’ S
Lager. “Le top pour commencer !”
Bière blonde légèrement fruitée & céréalière. 4,5% vol. Bio.

B O N N E  P I O C H E
Pale Ale. “C’est ton jour de chance !”
Bière blonde très aromatique, un peu hazy/trouble avec une légère pointe d’amertume. 5,5%
vol. Bio.

P O U L E  M O U I L L É E
IPA. “Aie confiance...”
Bière blonde bien houblonnée avec une amertume franche & des notes d’agrumes. 6% vol.
Bio.

P A S  C A P
Triple. “Prêt à relever le défi ?”
Bière blonde aux notes épicées & florales. 8% vol. Bio.

25 cl 33 cl 50 cl

3,5 e 4,5 e 6 e

4 e 5 e 7 e

4 e 5 e 7 e

4 e 5 e 7 e

G A L O P I N  1 2 , 5  C L  :  2 €

4 ,5e 5 ,5e 8e

CITRONNADE, menthe, fleur
d’oranger

4€ ABRICOT-THYM 4€

ORANGEADE, menthe &
 grenade.

4€

Les plats enfants
N O S  P L A T S  :  Q U A N T I T É S  E T  P R I X  D I V I S É S  P A R  2 . *
HORS WELSH , TARTARE, ONGUS  ET SANDWICHS* (= TOUT CE QUI NE SE COUPE PAS EN DEUX)

6 €

6 , 5 €

DIPA. " Ça va chauffer bébé ! " Blonde, belle amertume, aux arômes de vanille & fruits
exotiques. 7,5% vol.

C O U P  D E  B A M B O U 4 ,5e 5 ,5e 8e

Bière de Printemps. Arômes florales, notes de jasmin & baies de SIchuan. 5,5% vol.
Y  A  D ’ L A  J O I E

M o e l l e u x  p i s t a c h e ,  s a n s
g l u t e n ,  c o u l i s  d e  c h o c o l a t  e t
s t r u s s e l  n o i s e t t e

C o m p o t é e  r h u b a r b e  v a n i l l é e ,
c h a n t i l l y  r o m a r i n  e t  m i e l ,
s t r u s s e l  n o i s e t t e



Nos Bières Bouteilles

P R E M ’ S
Lager. “Le top pour commencer !”
Bière blonde légèrement fruitée & céréalière. 4,5% vol. BIO

B O N N E  P I O C H E
Pale Ale. “C’est ton jour de chance !”
Bière blonde très aromatique, un peu hazy/trouble avec une légère pointe d’amertume. 5,5% vol. BIO

Triple. “Prêt à relever le défi ?”
Bière blonde aux notes épicées & florales. 8% vol.

P A S  C A P

P O U L E  M O U I L L É E
IPA. “Aie confiance...”
Bière blonde bien houblonnée avec une amertume franche & des notes d’agrumes. 6% vol. BIO

Double IPA. “Elle va passer crème !”
Bière blonde forte en amertume, aux arômes de fruits tropicaux, noix de coco, épices & agrumes.
7,5% vol.

C O U P  D E  S O L E I L

Saison. “A fond la caisse !”
Bière blonde fruitée, florale & peu amère. Léger côté arlequin qui nous dit “reviens-y” ! 7% vol.

P I N - P O N

Saison Pale Ale. “C’est parti pour un tour ?”
Bière blonde légère & très riche en goût aux notes de fruits exotiques. 4% vol.

L O O P I N G

33 cl 75 cl

4 e 7,5 e

4 e 7,5 e

4 e 7,5 e

4,5 e 8,5 e

4 e 7,5 e

7,5 e

7,5 e

4 e

4 e

T A R I F S  S U R  P L A C E ,
S E R V I C E  C O M P R I S .

Triple Ambrée. “Alors, cap ou pas cap ?” 8,5% vol.
C H A M B O U L E  T O U T 7,5 e

India Pale Lager. Blonde limpide. Arômes de pêche et d’abricot. Bière collaborative avec la
Brasserie VIF. 6% vol.

K U S S  K U S S 4,5 e

Bière de Printemps. Arômes florales, notes de jasmin & baies de SIchuan. 5,5% vol.
Y  A  D ’ L A  J O I E 7,5 e

DIPA. " Ça va chauffer bébé ! " Blonde, belle amertume, aux arômes de vanille & fruits
exotiques. 7,5% vol.

C O U P  D E  B A M B O U 8,5 e4,5 e



Nos Vins - La Séléection des “Cavistes
Curieux“

J A V A  R O U G E
Côtes de Gascogne - Merlot - Cabernet Franc - Syrah.
Vin souple, très fruité, croquant. Grand vin du quotidien. 12% vol.

C I R Q U E  M O E L L E U X
Côtes Catalanes - Muscat moelleux.
Vin blanc moelleux, fin & parfumé. 10,5% vol.

J A V A  B L A N C
Côtes de Gascogne IGP - Ugni-blanc (30%) - Colombard (55%) - Sauvignon (15%)
Vin blanc sec, belle aromatique d’agrumes & de fruits exotiques. Vin vif & rond en bouche pour
une consommation de tout instant. 11.5% vol.

R O S É  L E  P E T I T  P O N T
Pays d’Oc.
Vin rosé léger  & fruité. 12,5% vol.

P R O S E C C O
Monteforte d’Alpone.
11% vol.

12,5 cl 19 cl 75 cl

5 e 7 e 25 e

6 e 8 e 29 e

5 e 7 e 25 e

4 e 6 e 25 e

8,60 e 36 e

Notre Cocktail Alcoolisé

S P R I T Z
Prosecco, aperol & eau pétillante.

8 €



C A F É  M É O ,  P U R E  O R I G I N E ,  M O K A  E T H I O P I E .  

L ’ E S P R E S S O 2 € L E  C A F É  A L L O N G É 2 €

L E  D O U B L E  E S P R E S S O L E  C A F É  C R È M E3 € 2 , 5 €

les boissons chaudes

T H É S  &  I N F U S I O N  D E  C H E Z  U N A M I
V I E U X  L I L L E

3 , 5 €

L ’ I N F U S I O N  “ B U T T E R F L Y ”
Un mélange Thaïlandais de citronnelle &
fleurs de pois papillon; teinte de menthe,
arôme de rose & d’agrumes.
Temps d'infusion : 5-7 minutes.

L ’ I N F U S I O N  “ F L E U R  D U
N I L ”
Mélange fleuri & fruit : fleurs d'hibiscus,
orange, rose, boutons de rose, pomme &
sureau.
Temps d'infusion : 5 minutes.

T H É  M E N T H E
Thé vert Chinois Gunpowder & menthe
marocaine nanah.
Temps d’infusion : 2-3 minutes.

R O O I B O S  -  G R A P E F R U I T
Délicieux mélange fruité: pamplemousse,
framboise, mûre, pétales de rose, fleurs de
Tournesol.Temps d'infusion : 5 minutes.

T H É  N O I R  -  L O T U S  R O U G E .

Les amateurs de fruits apprécieront:
morceaux de fraises, framboise, mûres,
baies, roses, sureau.
Temps d'infusion : 4 minutes.

I N F U S I O N  -  M A C H U  P I C C H U
Saveurs florales. Composition: vernaine citronnée,
écorces d’églantier, écorces d’oranges, pétales de
rose, fleurs de tournesol et de jasmin. Arômes
naturels de bergamote, vanille et citron. Idéal le
soir après le repas.  Temps d'infusion : 4-5 minutes.



Les boissons de nos fournisseurs 
(sans alcool)

EAU PLATE/GAZEUSE 50CL
Saint Amand. Villers.

3€

EAU PLATE/GAZEUSE 1L    
Saint Amand. Villers.

3,9€

LIL COLA 4€

LIL COLA ZÉRO 4€

Le cola produit à Lille. Par la Brasserie Gobrecht. 33cl. 

Cola Stévia produit à Lille. Par la Brasserie Gobrecht. 33cl. 

KOMBUCHA GINGER (BIO) 5€
Kombicha au gingembre produit par Loven Kombucha à
Wambrechies. 33cl. 


