
Menus Déjeuner
Menu Initiation - 38€ 

(entrée, plat / plat, dessert)

Menu Tentation - 48€
(entrée, plat, dessert)

Déclinaison d’Asperges - 18€

Vitello Tonnato j’Adore - 20€

Truite en Gravlax et Fenouil - 22€

Entrées 

Plats

Desserts

hors week-end et jours fériés

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La carte des allergènes et le registre d’origine des viandes sont

disponibles sur demande.

L’Assiette de Fromage - 16€

Le Tout-Chocolat   - 18€

Cheesecake Déstructuré - 14€

Millefeuille Banane et Cacahuètes - 16€

Selle d’Agneau aux Légumes Verts - 30€

Poisson au gré de la marée, Blettes et Satay - 25€ 

Volaille au Vin Jaune et Céleri - 28€



Lunch Menu
Menu Initiation - 38€ 

(starter, mai n course / main course, dessert)

Menu Tentation - 48€
(starter, main course,  dessert)

Asparagus Assortment - 18€

Vitello Tonnato j’Adore - 20€

Trout Gravlax and Fennel - 22€

Starters

Main Courses

Desserts

excluding weekends and public holidays

Prices are net in euros. Taxes and service included.
The allergen map and the meat origin register are available upon

request.

Lamb Saddle with Green Vegetables - 30€

Line-caught Fish with Swiss Chard and Satay - 25€ 

Poultry in Yellow Wine and Celery - 28€

The Cheese Plate - 16€

All-Chocolate Delight - 18€

Cheesecake Reimagined - 14€

Banana and Peanuts Millefeuille - 16€


