
Chef des cuisines: Giovanni Passerini / Chef executif : Matteo Pioppi 

Tous nos produits (de saison) sont sourcés par notre chef 
et proviennent de petits producteurs qui travaillent dans une démarche d’agriculture raisonnée

Prix net en euros / service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Entrées et plats végétariens Option Vegane sur demande

Déjeuner
Entrée, plat ou Plat, dessert 25€

Entrée, plat et dessert 29€

La séléction de notre sommelier

Vins rouges
IGP Collines Rhodaniennes - Yves Cuilleron - Syrah La Vigne d’a côté - 2021 - 7€

Côtes du Roussillon - Domaine de Vénus - Tentations - 2018 - 9 €

Vins blancs
Limoux - Château de Gaure 2020 - 9€

 Vouvray sec - Domaine Sébastien Brunet - Renaissance - 2020 - 11 €

«

              
              

«

Plats
          

Brandade de cabillaud snacké & sauce vierge à la courgette (+3€)

Casarecce au ragoût d’agneau, pécorino & menthe

Onglet de boeuf, poivrons gratinés & sauce romanesco  (+3€) 

Ravioli ricotta-épinard & beurre à la sauge

    

              

Entrées
Mi-cuit pané de maigre aux herbes, petit pois, navet & raifort (+3€)

Aubergines, tomates datterino confites, mozzarella, espuma de parmesan  

Porchetta, salade de fenouil & feta, mayonnaise à l’aneth, focaccia (+2€)

Desserts
Assiette de fromages (+2€)

Clafoutis pamplemousse & sorbet pamplemousse, muscovado crumble

Chou à la marmelade de rhubarbe, sorbet fraise & ganache chocolat 

Tarte pistache & framboises



les boissons fraiches
Coca (33cl) - 6 euros

Coca zéro (33cl) - 6 euros
Perrier (33cl) - 6 euros

Chateldon (75cl) - 8 euros
Thonon (75cl) - 8 euros

Ginger beer Luscombes (20 cl) - 6 euros
Tonic water Three cents (20 cl) - 6 euros

Citronnade maison (33cl) - 6 euros
Limonade maison (33cl) - 6 euros 

Jus frais
Orange - 7 euros

Pamplemousse - 7 euros
Pomme verte - 7 euros

Expresso & allongé - 3,5 euros
Macchiato - 4,5 euros

Cappuccino & latte - 6 euros
Flat white - 6 euros
Mocaccino - 6 euros
Shakerato - 6,5 euros

Iced latte - 7 euros
Chocolat chaud - 6 euros

Matcha latte - 7 euros
Golden latte - 7 euros

Chaï latte - 7 euros

Supplément lait végétal - 1 euros

les boissons chaudes

Les thés
English Breakfast - 6 euros

Thé des Lords (Earl Grey) - 6 euros
Margaret’s Hope (Darjeeling) - 6 euros

Thé vert Genmaïcha Yama - 7 euros
Thé du Tigre (Fumé) - 7 euros

Les thés glacés maison

Infusion Jardin Tropical (mangue, papaye, ananas) - 7 euros
Infusion Scandinave (pomme, myrtille, cranberry) - 7 euros


