
(sans alcool)

SPICY GARDEN
Rhubarbe, Gingembre, Citron jaune, Eau gazeuse Fever Tree

COCO FRAPPÉ
Cold brew,  Eau de coco, Verjus, Menthe

BEE’S SIP
Orange acidulée, Géranium, Miel, Eau minérale

CUIR DE VIGNE
Raisin, Sureau, Baie de Timut, Kombucha feuilles de cassisier

APRICOT COBBLER (Exclu)
Sherry fino Bertola, Lune d’abricot Merlet, Basilic acidulé

BRIN DE FRAISE 
Campari, Vermouth dry Dolin, Fraise, Estragon, Citron vert, Soda Mastiqua

SKINNY PEACH
Saké Bijito, Rinquinquin, Thé à la menthe, Verjus

COSMO DE PROVENCE
Vodka Fair, Apérol, Cranberry, Citron vert, Herbes de Provence

(volume d’alcool modéré)

(volume d’alcool classique)

SUNNY SIDE UP
Rum Havana Club 3 ans, Rhum Neisson, Rose,  

Riz coco, Citron vert, Cardamome

HI PAPITO
Mezcal Vida del Maguey, Fenouillette Denoix, Manzanilla, 

Tomate, Poivron, Citron jaune, Coriandre, Piment

GREEK PUNCH
Gin Plymouth, Mastiha Skinos, Absinthe Pernod, Concombre, 

Citron jaune, Menthe, Aneth, Petit lait

COCKTAIL DU POTAGER
Création originale autour d’ingrédients cueillis 

dans notre potager - terrasse 

Demandez la carte de notre sommelier

Kombucha feuilles de cassissier - 33cl - 6€

Hard Seltzer «Fefe» 33cl - 8€

Bière bouteille Deck & Donohue 33cl - 9€

Hydromel extra brut - Bulles de Ruche - 12cl - 9€ 
 Bouteille 75cl - 45€ 

Saké Junmai Ginjo « Bijito» au verre 12cl - 9€ 
Bouteille 72cl - 45€


