
chef : Giovanni Passerini / chef executif : Mattéo Pioppi  

Prix net en euros - service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Suppléments / Extras

  Brunch - 38 euros

Boissons / Drinks
Coca (33cl) - 6€

Coca zéro (33cl) - 6€

Perrier (33cl) - 6€

Bière - Beer Deck & Donohue 33 cl - 9€

Apértifs
Mimosa - 15 €

Apérol Spritz - 15 €

 

Champagnes 12cl
Frèrejean Frères -  Brut - 20 € 

Philipponnat - Brut Royal Réserve Rosé - 21 €

 

Vins blancs au verre 
Limoux - Château de Gaure - 2020 - 9€

Vouvray sec - Domaine Sébastien Brunet - 2020 11€

Vins rouges au verre
IGP - Collines Rhodaniennes - Yves Cuilleron - Syrah La vigne d’à côté - 2021 - 7€

Côtes du Roussillon - Domaine de Vénus - Tentations - 2018 - 9€  

 

 

Votre brunch comprend / Including

Jus de fruits / JuicesNotre buffet salé / Salted buffet

Boisson chaude / Hot beverage Notre buffet sucré / Desserts buffet

Une  assiette de pancakes / Pancake plate

Oeufs au choix  / Selection of eggs

Brouillés, omelette, à la coque, au plat

Scrambled, omelette, soft boiled, fried

Plat chaud du jour /  Hot main course of the day

ainsi que

(1 assiette au choix parmi cette selection)


