
Servi de 12h à 14h du lundi au samedi au Restaurant panoramique.
Ce menu est élaboré à partir de produits frais et de grande qualité. 

Toutes nos viandes sont d’origine française et nos produits de la mer sont proposés par les Pêcheurs de Menton.
Prix nets en euros, taxes et service compris.

Carte Dejeuner

Pour commencer...
L’œuf Bio de Provence - 18€

Œuf poché aux lentilles vertes, crème de champignons

La truite - 19€
Gravlax de truite aux zestes d’agrumes, pickles de légumes croquants

Le panais - 16€
Velouté de panais, poire et noisettes torréfiées

Pour continuer...
Les gambas Black Tiger - 29€

Salade de jeunes pousses d’épinard, vinaigrette parmesan miso et truffe

Le saumon - 32€
Tourte feuilletée au saumon et épinards 

Le poulet fermier - 34€
Suprême de volaille rôti, composition de légumes racines

Le bœuf ‘‘Héritage’’ - 26€
Tartare de bœuf préparé minute

Servi avec frites maison ou salade

Les raviolis - 29€
Raviolis frais farcis à la truffe et ricotta, crème au parmesan



Les accompagnements...
Cockpot de légumes - 9€

Pomme purée onctueuse - 9€

Frites maison - 9€

Salade verte, vinaigrette - 8€

Pour finir en douceur...
Les fromages - 14€ 

Sélection de fromages affinés par la Maison Mons, Meilleur Ouvrier de France 

Le chocolat - 14€
Tarte au chocolat et caramel à la fleur de sel fumé 

La brioche - 12€
Brioche perdue à la fleur d’oranger, glace vanille

Les fruits - 16€
L’assiette de fruits frais de saison 

Assortiment de glaces et sorbets
Glaces : Vanille, chocolat, noisette, café

Sorbets : Mandarine, framboise, noix de coco, mangue, citron

4€/1 boule
8€/2 boules 

10€/3 boules



Served from 12 a.m to 2 p.m from Monday to Saturday at the Panoramic restaurant. 
This menu is made from fresh and high-quality products.

All our meats are from France and our seafood is delivered by the Pêcheurs de Menton.
Net prices in euros. Taxes and service included. 

To start...
Organic Provencal egg - 18€

Poached egg with green lentils, cream of mushroom

Trout - 19€
Trout gravlax with citrus zest, crunchy pickled vegetables

Parsnip - 16€
Parsnip velouté with pear and roasted hazelnuts

To continue...
Black Tiger prawns - 29€

Baby spinach salad, parmesan-miso-truffle vinaigrette

Salmon - 32€
Puff pastry filled with salmon and spinach

Farm-raised chicken - 34€
Roast boneless breast of chicken, root vegetable composition

‘‘Heritage’’ beef - 26€
Freshly prepared beef tartare

Served with homemade fries or salad

Ravioli - 29€
Fresh ricotta-truffle ravioli, parmesan cream sauce

Lunch menu

Prix nets en euros, taxes et service 
compris.



Side dishes 
Mixed simmered vegetables - 9€

Whipped potatoes - 9€
Homemade fries - 9€

Salad greens, vinaigrette - 8€

Sweetness... 
Cheeses - 14€

Select aged cheeses from Maison Mons, Meilleur Ouvrier de France

Chocolate - 14€
Chocolate-salt caramel tart made with wood-smoked fleur de sel

Brioche - 12€
Brioche French toast with orange blossom, vanilla ice cream

Fruit - 16€
Fresh seasonal fruit plate 

Assortment of ice creams and sorbets
Ice creams: Vanilla, chocolate, hazelnut, coffee

Sorbets : Tangerine, raspberry, coconut, mango, lemon 

4€ - 1 scoop 
8€ - 2 scoops
10€ - 3scoops


