
 

Desserts

Hors d’oeuvres et entrées 
 

CHARCUTERIES ITALIENNES 19€
Focaccia au josper, herbes.

...

TARTARE DE BOEUF 20€
Poutargue, stracciatella, pousses de moutarde

...

BETTERAVES  18€
Carpaccio de betteraves multicolores, fromage de chèvre, raisin fragola,

cacahuètes & pourpier.
...

CATALANA DE POULPE 21€
Avocat, pickles, tomates cerises, pommes de terre, céleri, moutarde

...

PIZZA FRITTA, 19€
Jambon de Parme, figue, roquette  

CHOUX CHOCO, 12 €
Suprême et ganache au chocolat, 
gel de fruits rouges 
...

CROUSTILLANT GARNIT 13€
crème pâtissière à la vanille, ganache et 
glace à la vanille 

Plats
FAUX-FILET DE BŒUF 32€

Crème de maïs, maïs roti, tomates, mizuna
...

MORUE CONFITE 34€
Mille-feuilles de pommes de terre, sauce Pil-Pil, 

pétales de tomate & émulsion au vin jaune
...

CÊPES RÔTIS 28€
Poireaux, sabayon au porto, livèche  

 

Pâtes
PACCHERI 28€
Ragout de pintades, tomates cerises, pécorino
...

SCIALATELLI 30€
Crème de courgettes, crevettes roses
safran, réglisse
...
RAVIOLI 25€
Ricotta et épinards, beurre à la sauge

                                    CHEESECAKE 12€ 
Figues, spéculos et glace au yaourt grec 

  

FROMAGES 15€

Assortiment de fromages
 de la maison Taka & Vermo

...

Prix net en euros - service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Entrées et plats végétariens

 A partager
(à partir de  2 personnes) 

CÔTE DE B0EUF  (1 Kg) 110€
Servie avec garnitures


