
Chef des cuisines: Giovanni Passerini / Chef executif : Matteo Pioppi 

Déjeuner
Entrée, plat ou Plat, dessert 25 €

Entrée, plat et dessert 29 €

Tous nos produits (de saison) sont sourcés par notre chef 
et proviennent de petits producteurs qui travaillent dans une démarche d’agriculture raisonnée

Prix net en euros / service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Entrées et plats végétariens Option Vegane sur demande

La séléction de notre sommelier
Vins rouges

Savoie – Face Sud – Pinot noir 2021 Domaine Blard & Fils - 8€

 Malte, Ta Qali – Fenici 2018 Meridiana - 10€ 

Vins blancs
Hongrie, Tokaj – Egy Kis – Furmint 2020 Barta - 10€

Pessac Léognan - 2019 La Croix de Carbonnieux - 13€ 

«

Entrées
Carpaccio d’esturgeon, oeuf de cabillaud, radis, gingembre & granny smith (+2€)

Tartare de betterave fumée, stracciatella, noisette, herbes & vinaigrette à la grenade.

Polpette de boeuf, sauce Amatriciana & pecorino (+2€).

Plats
Épaule d’agneau, mini carottes rôties et en crème, roquette & jus de viande (+4€).

Ravioli ricotta & épinards

Poisson du jour, poivron rouge, pimiento del padron, mélange d’herbes (+3€)

Desserts
Assiette de fromage (+2€).

Mousse au chocolat, fruits rouge, sorbet fruits rouge & basilic  (+2).

Tarte aux prunes & glace au yaourt grec.

Cheesecake aux figues & spéculoos. 



les boissons fraiches
Coca (33cl) - 6 euros

Coca zéro (33cl) - 6 euros
Perrier (33cl) - 6 euros

Chateldon (75cl) - 8 euros
Thonon (75cl) - 8 euros

Ginger beer Luscombes (20 cl) - 6 euros
Tonic water Three cents (20 cl) - 6 euros

Citronnade maison (33cl) - 6 euros
Limonade maison (33cl) - 6 euros 

Jus frais
Orange - 7 euros

Pamplemousse - 7 euros
Pomme verte - 7 euros

Expresso & allongé - 3,5 euros
Macchiato - 4,5 euros

Cappuccino & latte - 6 euros
Flat white - 6 euros
Mocaccino - 6 euros
Shakerato - 6,5 euros

Iced latte - 7 euros
Chocolat chaud - 6 euros

Matcha latte - 7 euros
Golden latte - 7 euros

Chaï latte - 7 euros

Supplément lait végétal - 1 euros

les boissons chaudes

Les thés
English Breakfast - 6 euros

Thé des Lords (Earl Grey) - 6 euros
Margaret’s Hope (Darjeeling) - 6 euros

Thé vert Genmaïcha Yama - 7 euros
Thé du Tigre (Fumé) - 7 euros

Les thés glacés maison

Infusion Jardin Tropical (mangue, papaye, ananas) - 7 euros
Infusion Scandinave (pomme, myrtille, cranberry) - 7 euros


