
CLASSIQUE
ÉLÉGANTE

La Balançoire
Amaretto, Framboise et Hibiscus

Sweet & Strong
Vodka, Cranberry, Framboise et Basilic

Nepenthes
Gin Tanqueray, Fleur de Sureau et Pêche

j'Adore . . .

DELUXE
PASSION

Moon More
Campari infusé au Café, Vermouth rouge, Gin Gingembre et Cerise

Violette
Gin Hendricks, Luxardo et Violette 

Oxygène
Rhum Sailor Jerry, Mure, Ananas et Banane

Vodka en Provence
Vodka infusée au Baies de Rose, Vin Rosé et Rose

Sunset Queen
Rhum Plantation XO, Fève de Tonka, Fraise, Pomme et Ananas

j'Adore . . .

EXTRAVAGANTE

House of Love
Cognac Remy Martin VSOP, Café, Mangue, Fraise et Canelle

La Flamme
Tequila infusée au Jalapenos, Cachaça, Passion et Papaye

Fontaine Bleue
Vodka Grey Goose, Curacao, Infusion menthe/citron et Ananas

Amour en Partage (pour 2 personnes)
Vermouth rouge, Coquelicot et Champagne

j'Adore . . .

La carte des cocktails est disponible tous les jours de 16h à 0h
Tous les cocktails classiques sont disponibles au tarif de 16€

18€

18€

18€

18€

20€

20€

20€
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25€

25€

50€

25€



CHAMPAGNES & VINS
AU VERRE

VINS ROSÉS (12cL)

Collioure, Côtes de Mer, Domaine de La Rectorie, 2021 

IGP Méditerrannée "Muse", Domaine de Montine 

VINS MOELLEUX (12cL)

Pacherenc-du-Vic-Bilh "Tradition" AOP, Domaine Sergent, 2021/22

VINS BLANCS (12cL)

Hautes-Côtes de Nuits, Domaine Glantenet, 2022

Pouilly Fumé "La Moynerie" AOP, Domaine Michel Redde, 2020/21

Chablis 1e Cru "Beauroy", Domaine Hamelin, 2020/22

Valençay "Batfers" AOP, Domaine Jean-François Roy, 2022

  

VINS ROUGES (12cL)

Faugères "Angaco", Le Mas Lou, 2021/22

Pinot Noir "Bar﻿rique", Domaine Fritsch, 2020

Hautes-Côtes-De-Beaune "Vieilles Vignes", Domaine Cordonnier, 2021

Lalande de Pomerol, Domaine Pont de Guestres, 2018/19

BULLES & CHAMPAGNES (12cL)

Prosecco                                                                

Jaillant "City" Brut 

Champagne Deutz Brut Classic                                                                   

Champagne Deutz Rosé

KIRS (15cL)

Kir vin blanc

Kir Royal
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Crèmes : mûre, pêche, cassis 
Crèmes Jacoulot: cerise-gingembre, framboise-poivron
Crèmes La Mentheuse, La croqueuse, La Pulpeuse

8



BULLES & CHAMPAGNES (75cl)

Prosecco

Jaillant "City" Brut

Deutz Brut Classic

Deutz Rosé

Deutz Blanc de Blanc 

Amour de Deutz

Laurent Perrier Grand Siècle

Comtes de champagne Taittinger

Cristal Roderer

Magnum Deutz Brut Classic 

Magnum Amour de Deutz 

Magnum Laurent Perrier 

CHAMPAGNES & VINS
BOUTEILLES
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VINS ROSES (75cl)

Collioure, Côtes de Mer, Domaine de La Rectorie, 2021 
IGP Méditerrannée "Muse", Domaine de Montine 

VINS MOELLEUX

Pacherenc-du-Vic-Bilh "Tradition" AOP, Domaine Sergent, 2021/22 (50cl)
Sauternes Grand Cru Classé, Château Clos d'Yquem, 2018 (75cl)

VINS BLANCS (75cl)

Bourgogne
Hautes-Côtes de Nuits, Domaine Glantenet, 2022
Chablis 1e Cru "Beauroy", Domaine Hamelin, 2020/21
Pernand Vergelesses "Les Clous" AOP, Jean Fery & Fils, 2021
Meursault "Les Dressoles" AOP, Jean Fery & Fils, 2020
Pouilly Fuissé AOP, Domaine Gilles Guérin, 2020
Puligny-Montrachet 1e Cru AOC, Domaine de Montille, 2013

Vallée du Rhône
Grignan-Les-Adhemar "Viognier" AOP, Domaine Montine, 2022
Châteauneuf-du-Pape "Le Miocène" AOP, Domaine du Grand Veneur, BIO, 2021

Languedoc
IG Côtes de Prouilhe "Blanc de Jean", Château de Cointes, 2018
Languedoc "Aupilhac" AOP, Domaine d'Aupilhac, 2021

Vallée de la Loire
Valençay "Batfers" AOP, Domaine Jean-François Roy, 2022
Pouilly Fumé "La Moynerie" AOC, Domaine Michel Redde, 2020/21
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CHAMPAGNES & VINS
BOUTEILLES

VINS ROUGES (75cl)

Bourgogne

Hautes-Côtes-De-Beaune "Vieilles Vignes", Domaine Cordonnier, 2021

Savigny-Les-Beaune "Sous la Cabotte" AOP, Jean Fery & Fils, BIO, 2020

Marsannay "Les Mogottes" Monopole AOP, Domaine Michel Magnien, 2020

Gevrey-Chambertin "Vieilles Vignes" AOP, Domaine Frédéric Magnien, N/A

Vosne-Romanée "Aux Raviolles" AOP, Jean Fery & Fils, BIO, 2020

Mercurey “Vieilles Vignes”, Domaine Theulot Juillot, 2021

Beaujolais

Beaujolais "L'Amourgandise", Domaine des Capréoles, 2022

Vallée du Rhône

Grignan-Les-Adhemar "Gourmandises", Domaine de Montine, 2021/22

Châteauneuf-Du-Pape "Le Miocène" AOP, Domaine du Grand Veneur, BIO, 2021

Saint-Joseph "Izeras", Domaine de Boisseyt, 2018/19

Côte-Rôtie "Cote Blonde" AOP, Domaine de Boisseyt, 2019/20 

Provence

Bandol AOP, Domaine de la Bégude, BIO, 2020

Languedoc

Faugères "Angaco", Le Mas Lou, 2021/22

Languedoc Montpeyroux "Les Cocalières" AOP, Domaine d'Aupilhac, 2020

Bordeaux

Francs Côtes-de-Bordeaux "L'Audacieux", Domaine Haut de Ventenac, 2019

Saint Emilion Grand Cru Classé AOC, Château Jean Faure, 2016 

Lalande de Pomerol, Domaine Pont de Guestres, 2018/19

Margaux "La Sirène de Giscours" AOC, Château Giscours, 2016 

 

Vallée de la Loire

Menetou-Salon "Clos de Coquin", Domaine Chavet, 2020/21

IGP Val de Loire "Rigoletto", Prieuré La Chaume, BIO, 2020/21

Alsace

Pinot Noir "Barrique", Domaine Fritsch, 2020
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ALCOOLS &
SPIRITUEUX

RHUM (5cL)
Leblon Cachaça
Boukman Botanical
La Hechicera
Zacapa XO
Zacapa Royal
Havana 3 ans
Sailor Jerry
Rhum Jacoulot
Bacardi Carta Blanca

COGNAC (5cL)
Cognac Merlet L'esprit de Guy
Rémy Martin VSOP
Pierre Ferrand 10 générations
Pierre Ferrand Réserve
Leyrat VS
Hennessy VS

ARMAGNAC (5cL)
Armagnac Château de Mourelot 1985

CALVADOS (5cL)
Calvado Christian Drouin 1980
Christian Drouin XO
Christian Drouin Sélection

GIN (5cL)
Bombay Sapphire
Tanqueray
Hendrick's
Citadelle
Nikka Coffey Gin
The Botanist

BIERES & CIDRE (33cL)
Paillette Blonde
La Parisienne Blanche
La Parisienne IPA
Cidre Appie Original

WHISKY (5cL)
Claymore 
Bulleit Rye
Bulleit Bourbon
Blanton's original
Jack Daniel's
Taketsuru Pure Malt
Nikka From the Barrel
Nikka Coffey Grain
Yoichi Single Malt
Armorik 
Eddu Gold
Old Pulteney
Glenmorangie Signet
Glenlivet 25 ans

TEQUILA ET MEZCAL (5cL)
Patron Silver
Calle 23 Blanco 
Pisco Tabernero
Herencia de Sanchez Espadin  
Siete Misterios
Bozal Pechuga

APERITIFS & LIQUEURS (5cL)
Lillet Blanc
Ricard
Vermouth del Professor Bianco
Porto (8cL)
Noilly Prat
Martini Rosso ou Martini Bianco
Amaretto
Absinthe
Luxardo Maraschino
Suze
Liqueur de sureau
Chambord
Bénédictine
Apérol
Campari
Get 27
Bailey's
Cointreau
Italicus
Fair Triple sec Kumpquat
Fair Café
Frangelico
Liqueurs Jacoulot : Menthe poivrée,
Lemon, Poire, Thé-Passion
La Mentheuse, La Croqueuse, La
Pulpeuse          
Liqueur de chocolat

VODKA (5cL)
Grey Goose
Zubrowka
Millenium Belvedere
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Expresso, café long

Double expresso, café latte

Cappuccino, chocolat chaud, café frappé

BOISSONS
FRAÎCHES

Perrier 33 cl                                                                                                                          

Abatilles (plate ou pétillante) 50cl  

Abatilles (plate ou pétillante) 75cl  

Coca-Cola ou Coca-Cola Zéro 33cl                                       

Fever Tree 20cl : Tonic Water, Ginger Beer, Ginger Ale                                                               

Limonade 25cl                                              

Ice Tea 20cl                                                                         

Jus pressés : Orange, Pamplemousse, Citron                                                                

Jus de fruits 25cl : Pêche, Pomme, Mangue, Abricot, Ananas, Tomate                                             

Sirops 4cl : Grenadine, Menthe, Orgeat

Sirops & cordials maison 4cl : vanille, gingembre, coquelicot, sirop de papaye,

sirop d’hibiscus et baies de roses, sirop de cannelle                                                                   

CAFÉS &
CHOCOLAT

THÉS & INFUSIONS

French Breakfast

Rouge Métis

Jasmin Mandarin

Darjeeling Himalaya

Camomille

Verveine Citriodora

Blanc & Rose

Sakura Sakura

Earl Grey Impérial

Thé vert suave de Chine, fleurs de jasmin

Thé noir du matin, élégant et raffiné 

bio, Mariages Frères

Rooibos rouge fleuri, fruits rouges et noirs 

Thé noir d'Inde pour l'après-midi

Fleurs de camomille, infusion naturelle artisanale

Feuilles de verveine parfumées 

Thé blanc et roses orientales

Thé vert et saveurs fruitées de fleurs de cerisiers

Printemps Darjeeling richement parfumé à la bergamote

5

7

10

7,5

8,5

7

6

10

10

3,5

5

8,5€

4

7

8

MOCKTAILS

Ipanema
Ananas, Vanille et Ginger Ale 

Apple Rose
Pomme, Framboise, Citron et Tonic

Karukera
Coco, Ananas, Passion et Banane

Vivacité
Rose, Citron, Basilic et Eau pétillante

14€

Blood Coconut
Orange, Coco, Ananas et Sirop d’Erable

Rose Bonbon
Ananas, Goyave, Passion, Grenadine et Sirop d’Agave


